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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件由广东省农业科学院茶叶研究所提出。

本文件由广东省质量检验协会归口。

本文件起草单位：广东省农业科学院茶叶研究所、广东省茶叶收藏与鉴赏协会、廉江市劳福茂茶业

有限公司、广东鸿雁茶业有限公司、梅州市华顺农林发展有限公司、广东丹霞天雄茶叶有限公司。

本文件主要起草人：吴华玲、王秋霜、陈栋、姜晓辉、方开星、劳福茂、秦丹丹、操君喜、孙世利、

唐劲驰、李波、李红建、王青、潘晨东、倪尔冬、胡海涛、谢建旺、谢汉茂、邵燕华。
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广东大、中叶种茶树机械化采摘及配套生产技术规程

1 范围

本标准规定了广东茶区机采茶园的条件、采茶机械的选型配套、机采茶园的田间管理、机采茶园的

树冠培养、机采茶园的采摘和鲜叶加工等技术规范。

本标准适用于广东茶区大面积种植的无性系茶树品种，包括适制红茶或乌龙茶的英红九号、丹霞1

号、丹霞2号、金萱、岭头单丛等大、中叶种茶树的机采茶园管理及配套加工。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 35863 乌龙茶加工技术规范

GH/T 1070 茶叶包装通则

JB/T 5674 茶树修剪机

JB/T 6281 采茶机

NY/T 3222 工夫红茶加工技术规范

T/GZBC 5 广东生态茶园建设规范

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

机采茶园 mechanical plucking tea garden

使用采茶机采收鲜叶的茶园。

机采机剪 mechanized tea plucking and mechanized pruning

使用专用机械进行采茶和修剪的简称。

整形修剪 stereotyped pruning

幼龄茶园、重修剪茶园和台刈茶园在定型修剪之后，使树冠符合机采要求而采取的修剪方法。
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标准新梢 standard shoots

加工红茶鲜叶的标准新梢指一芽二、三叶，加工乌龙茶鲜叶的标准新梢指一芽三、四叶小开面到中

开面对夹。

整枝修剪 pruning branches

每次机采后，剪去采摘面上突出的枝叶，即广东俗称的“洗蓬”。

4 机采茶园的条件

选址要求

4.1.1 区位条件

机采茶园应在平地、15°以下缓坡梯面宽150cm 以上或茶园坡度15°～25°梯面2m 以上的等高梯

级茶园、土层深厚、树势健壮、无明显缺株断行的条栽茶园。

4.1.2 茶园长势条件

机采一般选择发芽整齐、生长势强、品种纯度高的无性系良种茶园，培养平整一致的树冠面。机采

茶园的标准树冠一般为平面树冠，也可以是弧形树冠。树高保持70cm～80cm，行间保留30cm左右的工作

道。

基础规划

4.2.1 茶园建设

新垦和改植的平地、缓坡、15°～25°高梯级茶园，条栽种植，株距40cm～50cm。行长根据山势而

定，30m～40m，梯面2m 以上。25°以下坡度的山地茶园为机采适宜范围，坡度≥15°时需修建等高梯

级茶园。每隔30m～40m长设一条人行道，隔60m～80m设机耕道。

4.2.2 适宜机采品种选择

适宜机采的茶树品种需具芽头密度大、发芽整齐、生长势强、持嫩性好、幼嫩芽叶着生角度小（<

50.0°）、新梢一芽四叶与上轮成熟叶之间节间距长（红茶适制品种≥10cm，乌龙茶适制品种≥5cm）、

成熟老叶着生姿态较平或向下的特点。

5 采茶机械的选型配套

采茶机械机型配置

平形树冠选用平型采茶机，配套平型修剪机；弧形树冠则选用弧型采茶机，配套弧型修剪机。

采茶机械数量配置

茶园机械化采摘过程中涉及的采茶和修剪机器台数参照表1标准进行配置。
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表 1 采茶机械的数量配置标准

作业种类 机种
每台机械承担面积（666.7 m

2
）

1小时 1年

采茶
单人采茶机 0.5 25

双人采茶机 （弧型、平型） 1.5 70

轻修剪
单人修剪（修边）机 0.5 30

双人修剪机 （弧型、平型） 2 100

修边 单人修剪（修边）机 1 200

重修剪 轮式重修剪机 2 400

台刈 圆盘式台刈机 0.4 200

6 机采茶园的田间管理

施肥标准

施肥以促进发芽整齐、快速为原则。施肥标准按目标鲜叶产量或上年鲜叶产量确定，重施基肥，增

施氮肥；在有机质（基肥）充足的条件下，以每100kg鲜叶年施纯氮3 kg～5kg为宜，氮磷钾比例为4:1:1.5。

成龄采摘茶园每666.7m
2
施氮肥用量为20kg～30kg（按纯氮计）、磷肥为4kg～8kg（按P2O5计）、钾肥6 kg～

10kg（按K2O计）。

施肥时间

基肥最佳施用时期为11月上旬至12 月中下旬，追肥在春茶开采前10～15天之前或每轮采摘结束之

后。

施肥技术

6.3.1 基肥

以有机肥为主，配施复合肥。有机肥主要种类有油菜饼、豆饼、农家肥、沤制肥料、绿肥等，饼肥、

复合肥的配比约10:1或8:1，每666.7m
2
施用200kg～300kg饼肥或2000kg农家肥，配施20kg～30kg复合肥。

6.3.2 追肥

以复合肥和速效氮肥为主；第一次施肥期于第一轮茶芽萌发期内，第二次追肥在采完第二批茶后一

个星期内施下，以后每采两批茶施一次肥，共追肥四次，各次施肥量占总追肥量的百分比分别是第一、

二次各30 %，第三、四次各20 %。在冬季和早春干旱的茶区，若无灌溉条件，追肥可分别在春茶采收后

雨水来临时和秋末雨季结束之前施，一年追肥2次。

6.3.3 施肥方法

开沟施肥，基肥沟深15cm～20cm，追肥10cm～20cm。施肥后及时覆土、盖平。开沟位置为树冠边沿

滴水线处，深翻、开沟等园间作业后，要平整地面。

除草与冠面管理

及时耕锄除草，清除冠面异物。防止园间杂草丛生，尤其要除尽丛内杂草，清除异物，以免机采时

影响鲜叶净度和危及人、机安全。
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排水与灌溉

地下水位过高或低畦积水的茶园要增设排水沟，排除积水。在干旱季节，有条件的地方要及时适当

灌水。

病虫害防治

机采茶园的病虫害防治应符合T/GZBC 5的要求。

7 机采茶园的树冠培养

手采茶园改机采茶园的修剪

7.1.1 采前修剪技术

对不同长势的茶园按表2采取相应的采前修剪措施。

表 2 不同长势茶园的采前修剪措施

茶园类型 采前修剪措施

树冠生长整齐、树高60cm～80cm、生长旺盛
先用修边机进行修边，保持行间有30cm 左右的操作道，再进行轻修

剪

树冠高低不平，已形成鸡爪枝层，但中、下部

各级分枝健壮，树高90cm以下
用深修剪机剪去鸡爪枝层，剪口一般离地面60cm～70cm，适当留养

树高90cm以上或树势衰老，但骨干枝健壮 离地40cm左右重修剪，同时改土增肥，培养好机采树冠，次年机采

树龄较大、树势衰败
在春茶结束或茶季结束时台刈改造，离地5cm～10cm刈去枝干，重新

培育机采树冠后才能机采

7.1.2 采后修剪技术

7.1.2.1 正常机采茶园在每次机采后进行整枝修剪。

7.1.2.2 茶园修剪后要用竹竿或竹耙把蓬面的断枝残叶轻轻扫落干净。

7.1.2.3 手采茶园改机采茶园的修剪时间，根据树势及经济效益可选在春茶前或春茶后进行。

幼龄茶园的定型修剪

7.2.1 新种植与换种改植茶园的定型修剪，根据茶树长势分批分段进行，一般分 3～4 次完成，定型修

剪延续时间为 2～3 年。

7.2.2 苗高达 30cm 以上时，离地 10cm～15cm 处剪去主枝，保留分枝。树高达到 40cm 以上时，在第一

次剪口基础上提高 10cm～15cm 处修剪，剪去一级分枝，保留二级以上分枝。树高达到 60cm 以上时，在

第二次剪口基础上提高 10cm～15cm 处修剪，剪去直立枝，保留其它分枝。树高达到 80cm 以上时，在第

三次剪口基础上提高 20cm 左右剪平。

7.2.3 定型修剪期内的茶树以养为主，可以适当打顶采摘，当茶蓬高度 60cm～70cm、树幅 120cm 左右

时，即可投入机采。

7.2.4 修剪时间以新梢达到修剪标准的时间为度，一般在春茶萌动前进行；打顶时间一般在春茶萌动

前和当年最后一轮新梢越冬休止前进行。

机采茶园的年间修剪
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每年在茶园封园前进行轻修剪，修剪深度3cm～5cm，修剪后再进行一次复剪，剪去蓬面漏剪的枝叶。

每年机采结束后进行一次茶园行间和周边的修剪、清理。

机采茶园的树冠更新

7.4.1 机采茶园每 5年左右进行一次深修剪；每 10 年左右进行一次重修剪；每 20 年左右进行一次台

刈。

7.4.2 在进行深、重修剪和台刈作业时，剪口要平整，防止枝干撕裂。

7.4.3 深、重修剪和台刈改造时，要与改土、改园相结合，增施有机肥和磷、钾肥。

机采茶园的留养

7.5.1 机采茶树叶层厚度保持 20cm 以上，茶园叶面积指数 3～4。

7.5.2 留养方法：一般要求第一轮新梢有 60%～70%留一片真叶或第二、三轮新梢有 70%～80%留有一片

真叶，发生秋旱时，可根据茶树的着叶状况，在最后一轮茶蓄养新梢，提早封园。

8 机采茶园的采摘

机采适期与采摘批次

8.1.1 机采适期

根据标准新梢确定机采适期，红茶原料为：春茶标准新梢达70%～80%、夏茶达60%～70%、秋茶达60%。

乌龙茶原料为：春茶开面（对夹梢）达60%～70%、夏茶达50%～60%、秋茶达40%～50%。每批开采间隔期：

春茶40天～44天，夏茶36天～40天，秋茶38天～42天。

8.1.2 采摘批次

根据采摘标准结合鲜叶生长的实际情况确定采摘次数。

机采前的准备

8.2.1 机采工要求

机采前，机采工要接受上岗培训，熟读使用说明书，熟悉机械性能，掌握开关机程序、刀片间隙调

整、注意事项等操作要领。

8.2.2 机械燃料

采茶机械的燃料，按说明书要求使用，符合JB/T 6281和JB/T 5674 的要求。

机采作业

8.3.1 机采工根据身高与茶树高、幅度，将机器把手调节到最适位置。

8.3.2 每台双人采茶机配备 3～5 人；主机采工背向采茶机前进方向，倒退行走，掌握采茶机剪口高度

与前进速度，副机采工双手紧握机器把手，侧身作业；其他作业者手持集叶袋，协助机采工采摘或装运

采摘叶。

8.3.3 每台单人采茶机配备 2～3 人；主机采工背负采茶机动力，手拿采茶机头，由茶树边缘向中心采

摘；副机采工手持集叶袋，配合主机采工采摘。

8.3.4 每行茶树来回各采摘一次，去程的采摘面须采过树冠中心线 5cm～10cm，回程再采去剩余部分，

两次采摘高度要保持一致，防止树冠中心部重复采摘。
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8.3.5 操作机器工人行走速度以 0.5 米/秒为宜。

8.3.6 新梢采摘标准一般以采下 5cm～6cm 新稍长度为宜，同时根据留养要求掌握采口高度，在上次采

摘面上提高 2cm～5cm（原则上是在上轮剪口基础上提高一片新叶的高度）。

8.3.7 机采作业中，保持采茶机动力中速运转，保证机采质量。

8.3.8 每隔 1h～2h，在刀片注油孔中加注一次机油；每隔 20h，在转动箱注油孔中加注一次高温黄油。

8.3.9 作业中要注意人、机安全；机采工与辅助人员要密切配合，换袋、出叶、调头、换行等非有效

作业时间，要关小油门，或停机、停止刀片运转，防止伤人。

采茶机械的保养

8.4.1 严格按使用说明书使用采茶机械，其保养应符合 JB/T 5674 和 JB/T 6281 的规定；机器在使用

前、使用中和使用后都要对各部件进行仔细检查，发现机件损坏或紧固件松动、脱落，及时更换与调整，

不允许机器带病或缺件作业。

8.4.2 采茶机械每天使用后，要清洁机体，用清水洗净刀片上的茶汁，擦干后在注油孔中注入机油。

9 鲜叶加工

机采鲜叶的处理

机采鲜叶要轻放无压，尽量减少叶片间相互摩擦碰撞，及时运回加工地点，不得与有异味、有毒的

物品混放。及时用电风扇、风选机或鲜叶分级机对机采鲜叶进行分级，对过长的新梢进行人工选拣清除。

鲜叶分级标准可根据表3鲜叶中超过标准芽叶嫩度的部分的重量比（超标梗叶重量比）来划分。

表 3 机采鲜叶分级标准

茶类 超标梗叶类型

超标梗叶重量比（%）

一级 二级 三级 级外

红茶

老梗，老叶，老枝，一芽四叶、一芽五叶、一芽六叶中

的第四、五、六片叶（梗），对夹三四叶中的第三、四

片叶（梗）以及上述同等嫩度的碎片
<5.0 5.1～12.0 21.1～15.0 >15.0

乌龙茶

老梗，老叶，老枝，一芽五叶、一芽六叶中的第五、六

片叶（梗），开面一稍四、五、六叶中的第四、五、六

片叶（梗）以及上述同等嫩度的碎片
<10.0 10.1～18.0 18.1～25.0 >25.0

条形红茶初加工

条形红茶加工工艺按NY/T 3222的程序和参数进行。

颗粒型红茶初加工

9.3.1 萎凋和揉捻

颗粒型红茶的萎凋和揉捻参照NY/T 3222的程序和参数进行。

9.3.2 发酵
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将揉捻好的叶片均匀摊置竹匾内，厚度以5cm～10cm为宜，放于发酵室进行发酵，控制室内相对湿

度85%以上，温度22℃～29℃，制颗粒型红茶发酵比制条形红茶的发酵程度要轻，以相对发酵度八成为

宜。

9.3.3 初次干燥和摊凉

将发酵叶在烘干机内进行初次干燥，温度38℃～40℃，使发酵叶失水15%左右，然后摊凉1h～2h，

使发酵叶充分冷却、走水。

9.3.4 包揉成形

采用液压打包机对发酵叶进行紧包7～8次，每次3min，使茶叶初具陀形，每次紧压后用解块机解块；

之后在烘干机内进行干燥，温度 38℃～40℃，以失水10%左右、茶身稍变硬为宜；再用速包机→平揉机

→解块机反复来回进行包揉10次左右，每次速包机包揉10min，平揉机平揉8min，至茶叶成球、紧实均

匀，外表光泽。

9.3.5 干燥

将包揉后的茶叶在烘干机内进行干燥，初烘温度90℃～100℃，至七成干即行摊凉；复烘采用70℃～

80℃烘至足干。

颗粒型乌龙茶初加工

9.4.1 萎凋、做青和杀青

颗粒型乌龙茶的萎凋、做青和杀青参照GB/T 35863的程序和参数进行。

9.4.2 做形和干燥

按本标准9.3.4和9.3.5的工序进行。

精制

9.5.1 条形茶精制采用茶叶分级机和色选机分别进行平、抖、风、拣等工序，去除毛茶中较多的粗条

和黄片，注重撩头去粗，飘筛拣片。

9.5.2 颗粒型茶采用茶叶自动拣梗机分拣出茶梗，拣梗的次数可根据实际拣梗效果确定，直至茶梗含

量低于 5%为止。

包装与贮存

9.6.1 成品茶生产和贮藏的卫生管理、质量安全应符合 GB 14881 的规定。

9.6.2 建立每个茶样的原料采购、加工、入库、出库的完整档案记录。

9.6.3 包装前，对产品品质逐批进行检查，出厂检验项目包括感官品质、净含量、水分、碎茶和粉末。

9.6.4 产品污染物限量应符合 GB 2762 的规定，产品农药残留量应符合 GB 2763 的规定。

9.6.5 茶叶包装应符合 GH/T 1070 的规定。

http://www.baidu.com/link?url=JTC9mjYpHEx33TOyyiiveo4lhIU_U1czrwzNrhzUrpoP78_-nIh9KO3KRXamPX5QAZ0b46gSPLW61CHSNTVN0nAmEgMZ3GcOveoxYBWP0Fj5xO2edP6-LbcSFQHM1KSY&wd=&eqid=ff15b3d1000228f9000000065c2b371c
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