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응력 


측정값
× 

항목 제 법1

프로브 형태(Probe) 원형 밑면의 직경( 5 mm)◦

천공바닥판
두께 10 mm◦

정중앙 직경 구멍10 mm◦

테스트 속도 100 mm/min◦

측정온도 20 ± 2◦ ℃

측정깊이 완전히 관통◦
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항목 제 법2

프로브 형태(Probe) 원형 밑면의 직경( 20 mm)◦

시료용기
직경 내경( ) 40 mm◦

높이 20 mm◦
테스트 속도 600 mm/min◦
측정온도 20 ± 2◦ ℃

측정깊이
바닥에서 까지 또는 직접 측정하는 경우 클리어런스5 mm (◦

30%)
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응력 


측정값
× 
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℃

‧

‧

‧

항목 시험조건

장비 회전형 점도계 형 또는 이와 동등이상의 점도계(LV )◦

스핀들 점도 측정용 스핀들◦

용기
유리비커 직경 부피( 90 mm, 600 mL)◦

시료량 500 mL◦

측정온도 20 ± 2◦ ℃

테스트 속도 12 rpm◦
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‧

시험법 적용범위1)
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⨉ ⨉ μ
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그림 종 지방산 메틸 에스테르의 크로마토그램1. 37
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WFAMEi =
Pti×WtC11:0×1.0067

PtC11:0×Ri

※
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지방산(g/100 g) =
WFAi × 100

Wspl

포화지방(g/100 g) =
포화지방산Σ i × 100

Wspl

단일불포화지방(g/100 g) =
단일불포화지방산Σ i × 100

Wspl

다중불포화지방(g/100 g) =
다중불포화지방산Σ i × 100

Wspl
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트랜스지방(g/100 g) =
트랜스지방산Σ i × 100

Wspl

표 각 지방산 의 지방산 전환계수1. Methyl ester

지방산명 fFAi

C4:0 Butyric acid 0.8627

C6:0 Caproic acid 0.8923

C8:0 Caprylic acid 0.9114

C10:0 Capric acid 0.9247

C11:0 Undecanoic acid 0.9300

C12:0 Lauric acid 0.9346

C13:0 Tridecanoic acid 0.9386

C14:0 Myristic acid 0.9421

C14:1 Tetradecenenoic 0.9417

C15:0 Pentadecanoic acid 0.9453

C15:1 Pentadecenoic acid 0.9449

C16:0 Palmitic acid 0.9481

C16:1 Hexadecenoic acid 0.9477

C17:0 Margaric acid 0.9507
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C17:1 Margaroleic acid 0.9503

C18:0 Stearic acid 0.9530

C18:1 Octadecenoic acid 0.9527

C18:2 Octadecadienoic acid 0.9524

C18:3 Linolenic acid 0.9520

C20:0 Arachidic acid 0.9570

C20:1 Eicosenic acid 0.9568

C20:2 Eicosadienoic acid 0.9565

C20:3 Eicosatrienoic acid 0.9562

C20:4 Arachidonic acid 0.9560

C20:5 Eicosapentaenoic acid 0.9557

C21:0 Heneicosanoic acid 0.9588

C22:0 Behenic acid 0.9604

C22:1 Docosaenoic acid 0.9602

C22:2 Docosadienoic acid 0.9600

C22:3 Docosatrienoic acid 0.9598

C22:4 Docosatetraenoic acid 0.9595

C22:5 Docosapentaenoic acid 0.9593

C22:6 Docosahexaenoic acid 0.9590

C23:0 Tricosanoic acid 0.9620

C24:0 Lignoceric acid 0.9563

C24:1 Nervonic acid 0.9632
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B 2
B 1＋B 2＋B 3

B 3
B 1＋B 2＋B 3
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플로르페니콜

플로르페니콜 아민
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이온간 반응세기의 비율 허용범위
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≤ ≤

≤ ≤
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대표적 이온 질량 대표적 이온 질량
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자연 존재비
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가 둥근마
쓴감자마

열매마
덩이뿌리 주아

가 마
참마 뿌리 뿌리줄기※

산약 주아 영여자

가 바닐라 타히티 열매 씨 포함

가 벼 쌀 현미 백미 미강
씨앗 겨 왕겨 제외
순

가 석류나무 열매 열매껍질 제외
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가 여두 쥐눈이콩 서목태 약콩 열매

가 왕느릅나무
유백피 큰잎느릅나무 나무껍질※

유백피 유근피

가 풍선난초

풍선란 주걱난초
애기숙갈난초

덩이줄기

가 호리병박

박 바가지 바가지박

열매

나 깜장북방대합

나 매오징어
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나 식용달팽이

나 아귀

나

가 석류나무 씨앗
어린이 제품에
사용하여서는
아니됨

가 소나무 뿌리 솔방울
솔방울은 주류 일반
증류주 의 원료에
한함

가 옻나무 칠목 줄기 가지
동 공전 제

옻나무의
사용기준에 따름
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다
주류 제조 홍국쌀등 곡류
제조 콩껍질 두피 에
접종하여 발효에 한함

다
주류 제조 홍국쌀등 곡류
제조 콩껍질 두피 에
접종하여 발효에 한함
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(Iodo hydroxy quinoline sulfonic acid)
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◎
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항목 제 법1

프로브(Prob

형태e)
원형 밑면의 직경( 5 mm)◦

천공바닥판
두께 10 mm◦

정중앙 직경 구멍10 mm◦

테스트 속도 100 mm/min◦

측정온도 20 ± 2◦ ℃

측정깊이 완전히 관통◦
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응력 


측정값
× 
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항목 제 법2

프로브(Pro

형태be)
원형 밑면의 직경( 20 mm)◦

시료용기
직경 내경( ) 40 mm◦

높이 20 mm◦

테스트

속도
600 mm/min◦

측정온도 20 ± 2◦ ℃
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응력 

측정값
×  

측정깊이

바닥에서 까지 또는5 mm (◦

직접 측정하는 경우 클리어런스

30%)
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항목 시험조건

장비
회전형 점도계 형 또는 이와(LV◦

동등이상의 점도계)

스핀들 점도 측정용 스핀들◦

용기

유리비커 직경 부피( 90 mm, 600◦

mL)

시료량 500 mL◦

측정온

도
20 ± 2◦ ℃

테스트

속도
12 rpm◦
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비타민2.2.2.7 D
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비타민 함량D

(IU/100 g) =
Y' × K

V
×

100

S 1,000

※

ℓ

μ

※

μ
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검사시료
중의 비타민 × ×

검사시료채취량

※
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μ
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μ

μ

℃

μ

시간 분( )유속(mL/min) A(%) B(%) C(%)

0 0.7 91 9 0

33 0.7 91 9 0

33.5 1.5 0 0 100

36 1.5 0 0 100

36.5 1.5 91 9 0

38 1.5 91 9 0

45 0.7 91 9 0
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℃

를 넣어 회 더 반복하여50 mL 2

이전의 추출용매와 합하고 1 N

수산화칼륨용액 를 가하100 mL

여 초간 강하게15 진탕한다 이를.

방치하여 분리하고 혼탁한 물층

을 버린다 헥산층에. 0.5 N 수산화

칼륨용액 를 가하여 진탕한40 mL

후 물층을 다시 버린다.

헥산층을 수세하여 세척액이 페

놀프탈레인 시액으로 알칼리의

반응을 나타내지 않을 때까지 수

회 수세한다 수세 시 매회 초. 15

간 격렬하게 진탕한다. 수세한 헥

산층을 무수황산나트륨으로 탈수하

여 갈색 플라스크로 옮기고 무수황

산나트륨을 헥산 로 회10 mL 2

세척한 후 탈수한 헥산용매와 합

하고 이를 이하에서 감압농40℃

축한다.

잔류물에 메탄올 를 가해 녹2 mL

이고, 이를 멤브레인 필터(PTFE,
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0.45 µm)로 여과하여 기기분석

을 위한 시험용액으로 사용한다.

℃

∼

성분

비타민

비타민
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비타민D2 또는 D3 함량(µg/100 g) =




× ×

※

가. 액체그로마토그래피에 의한 정

량
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μ

∼

∼

∼

액체크로마토그래프육방전환밸브시(

스템 자외부검출기 또는 액체크로)/

마토그래프질량분석기에/ 의한 정
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μ

μ

μ

비타민B12

( g/100 g) =μ
S ×

a×b
×

100

검체량(g) 1,000

℃

℃
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147,
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성분

비타민

μ

비타민B12

( g/100 kcal) =μ
S ×

a × b

×

100

×

100

검체량(g) 1,000
당1g

kcal

∼ ∼
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비오틴 함량

(μg/100 kcal) =
Y' ×

V
×

100

S 검체 당1 g kcal

μ

μ

μ

Ⓡ
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245 227, 166
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ASIS×CSTHC

ASTHC×CSIS

AR =
AATHC

AAIS

CTHC =
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고유
번호

명 칭

기타
명칭
또는
시장
명칭

학명 또는 특성
사용부위
생약명( )

가

가
생 략

가 둥근마
쓴감자마

덩이뿌리

가

가
생 략

가 마

참마

신설

뿌리
뿌리줄기
※

산약
주아 영
여자

가

가
생 략

가 바닐라
신설

신설

열매 씨
포함

가

가
생 략

가 벼

쌀 현미
백미
미강

씨앗
겨 속껍질
왕겨

제외 순

가

가
생 략

가 석류나무

열매 열매
껍질
씨앗
제외

가

가
생 략

고유
번호

명 칭

기타
명칭
또는
시장
명칭

학명 또는 특성
사용부위
생약명( )

가

가
현행과 같음

가 둥근마

쓴감자마

열매마

덩이뿌리
주아

가

가
현행과 같음

가 마

참마
뿌리
뿌리줄기
※

산약
주아 영여
자

가

가
현행과 같음

가 바닐라
타히티

열매 씨
포함

가

가
현행과 같음

가 벼

쌀 현미
백미
미강

씨앗
겨 왕겨
제외 순

가

가
현행과 같음

가
석류나
무

열매 열매
껍질
제외

가

가
현행과 같음
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가 여두
쥐눈이콩
서목태

열매

가

가
생 략

가
왕느릅나
무

유백피
큰잎느릅
나무

나무껍질
※

유백피

가

가
생 략

가 풍선난초

풍선란
주걱난초
애기숙갈
난초

풍선란

덩이줄기

가

가
생 략

가 호리병박

박
바가지

바가지박

열매

가

가
생 략

가 여두
쥐눈이콩
서목태
약콩

열매

가

가
현행과 같음

가
왕느릅
나무

유백피
큰잎느릅
나무

나무껍질
※

유백피
유근피

가

가
현행과 같음

가
풍선난
초

풍선란
주걱난초
애기숙갈
난초

덩이줄기

가

가
현행과 같음

가
호리병
박

박
바가지

바가지박

열매

가

가
현행과 같음

고유
번호

명칭
기타명칭

또는
시장명칭

학명 또는 특성
사용부위
생약명

고유
번호

명칭
기타명칭

또는
시장명칭

학명 또는 특성
사용부위
생약명
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생 략

신 설

나

나
생 략

나
식용달팽
이

나

나
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생 략

신 설

나

나
생 략
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나

나
현행과 같음

나
깜장북방
대합

나

나
현행과 같음

나 매오징어

나

나
현행과 같음

나
식용달팽
이

나

나
현행과 같음

나 아귀

나

나
현행과 같음

나

나

나
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고유
번호

명칭
기타명칭

또는
시장명칭

학명 또는

특성

사용부위
생약명

사용
조건

가
∼

가
생 략

신 설

가
∼

가
생 략

가
소나
무

뿌리

가
∼

가
생 략

가
옻나
무

칠목
줄기
가지

동 공전
제

옻나무의
사용기준
에 따름

가
∼

가
생 략

고유
번호

명칭
기타명칭

또는
시장명칭

학명 또는

특성

사용
조건

다
∼

다
생 략

고유
번호

명칭
기타명칭
또는

시장명칭

학명 또는

특성

사용부위
생약명

사용
조건

가
∼

가
현행과 같음

가
석류
나무

씨앗

어린이
제품에
사용하여
서는
아니됨

가
∼

가
현행과 같음

가
소나
무

뿌리
솔방울

솔방울은
주류일반
증류주의
원료에
한함

가
∼

가
현행과 같음

가
옻나
무

칠목
줄기
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동 공전
제

옻나무의
사용기준
에 따름

가
∼

가
현행과 같음

고유
번호

명칭
기타명칭
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학명 또는

특성

사용
조건

다
∼

다
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다

주류 제조
홍국쌀 등
곡류 제조
콩껍질
두피 에
접종하여
발효에 한함

다

주류 제조
홍국쌀 등
곡류 제조
콩껍질
두피 에
접종하여
발효에 한함

다

주류 제조
콩껍질
두피 에
접종하여
발효에 한함

다
주류 제조에
한함

다
∼

다
생 략

삭 제

삭 제

다

주류 제조
홍국쌀등 곡류
제조
콩껍질 두피 에
접종하여
발효에 한함

다

주류 제조
홍국쌀등 곡류
제조
콩껍질 두피 에
접종하여
발효에 한함

다
∼

다
생 략
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