
2019 中式菜肴工业化加工技术研讨会

会议通知（第三轮）

2018 年全国餐饮收入首次突破 4 万亿元，标志着餐饮业迈入高质量发展的“餐饮新时代”。近

年来，用现代工业化理念，采用标准化生产方式，导入专业食品加工技术，将中餐由厨房及中央厨房

操作向现代工业化生产转变，用工厂化方式生产中式餐饮产品成为中式餐饮工业化发展的必由之路。

餐饮业的蓬勃发展，也为传统食品制造业带来了新的市场机会，吸引更多食品加工企业投入到工业化

菜肴产品的研发和生产领域中来。

为推进我国传统菜肴工业化、标准化加工技术进程，增强同行业间的技术交流学习，食品伙伴

网与中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟，联合中国农科院、四川大学、扬州大学、雀巢（中

国）有限公司专业餐饮等机构的多位业内专家，拟举办“2019 中式菜肴工业化加工技术研讨会”。期

待 12 月与行业同仁共聚山东省会城市—济南，共同探讨中式菜肴类产品工业化制程中的技术话题。

一、主办单位：食品伙伴网

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟

协办单位：中国农业科学院农产品加工所

四川大学农产品加工研究院

支持单位：雀巢（中国）有限公司专业餐饮

承办单位：烟台富美特信息科技股份有限公司

《中外食品工业》杂志社

二、时间地点：2019 年 12 月 3-4 日

山东济南 天发舜和商务酒店（天桥区堤口路 31 号）

三、会议日程：



时间 内容

12 月 2 日（周一）

13:00~18:00 签到（天发舜和商务酒店 1 楼大厅）

12 月 3 日（周二）

8:30~8:50 会议开始，主办方发言

8:50~9:20 中式肉类菜肴工业化加工技术与实践

发言嘉宾：张春晖 中国农业科学院农产品加工研究所 首席科学家

9:20~9:40 中式菜肴自加热技术发展与应用

发言嘉宾：张春江 中国农业科学院农产品加工研究所 高级工程师

9:40~10:00 茶歇

10:00~10:20 中式酱卤菜肴工业化智能设计

发言嘉宾：贾伟 中国农业科学院农产品加工研究所 高级工程师

10:20~10:40 土豆烧牛肉工业化加工关键技术

发言嘉宾：黄峰 中国农业科学院农产品加工研究所 副研究员

10:40~11:00 如何实现中餐菜肴调味料标准化

发言嘉宾：陈旭华 中国农业科学院农产品加工研究所 工程师

11:00~11:20 产品品鉴与交流

11:20~11:40 合影留念

午休/自助午餐

13:40~14:30 川菜调味产品产业发展趋势

发言嘉宾：赵志峰 四川大学农产品加工研究院 常务副院长

14:30~15:30 川菜标准化、工业化的加工技术解析

发言嘉宾：赵志峰 四川大学农产品加工研究院 常务副院长

15:30~16:00 经典川菜、调味品产品品鉴+同行业交流

16:00~16:30 中式菜肴标准化发展报告

发言嘉宾：于畅 中国海油研发中心-产品创新小组负责人 中餐行业资深探索者

16:30~17:00 多样化的调味酱在中式快餐业的发展趋势

发言嘉宾：李思建 青岛赛汇食品科技有限公司 应用工程师

17:00~18:00 中场休息/摆台

18:00~20:30 招待晚宴

12 月 4 日（周三）

8:30~9:00
我国中央厨房产销模式现状与特点

发言嘉宾：袁超 中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 特邀专家

9:00~9:30
中餐工业化生产过程中的品质管控

发言嘉宾：俞宝明 天津丰厨投资有限公司（益海嘉里中央厨房项目部）总经理

9:30~10:00 茶歇交流

10:00~10:30
盐水鹅的产业化技术解析

发言嘉宾：于海教授 扬州大学食品科学与工程学院

10:30~11:00
传统中式菜肴的传承与创新

发言嘉宾：孟祥忍 扬州大学烹饪营养系 主任

11:00~11:30 中式菜肴工业化过程中营养问题的探讨

发言嘉宾：章海风 扬州大学旅游烹饪学院 副教授



午休/自助午餐

13:30~14:30
中餐行业分析及菜品口味的标准化

发言嘉宾：金刚 雀巢（中国）有限公司专业餐饮 食品技术支持

14:30~15:30 工业化餐饮产品的研发与创新

发言嘉宾：王嫱 雀巢（中国）有限公司专业餐饮 山东 OEM 团队销售主任

15:30~16:30 产品品鉴交流与现场解析讨论

16:30~17:00 闭幕

更多精彩内容持续更新中……

四、参会对象：

食品企业，冷冻调理品、餐饮类产品生产企业的研发、质量、生产等相关技术人员，高层管理者；

高校、科研院所科研人员；原辅料、调味品生产企业及供应商；相关机械设备制造厂家；餐饮终端经

营企业人员等。

五、会议注册及费用标准

标准收费：2400 元/人，同一家单位 3 人及以上团体报名 2000 元/人。

费用包括：参会费，资料费，会务服务费，会议期间 2 天午餐费。住宿费、交通费自理。

六、付款账号：
1、汇款或转账账号信息如下：
公司名称：烟台富美特信息科技股份有限公司
开户行：交通银行股份有限公司烟台芝罘支行
开户行地址：山东省烟台市芝罘区解放路 66 号
帐号：376001060018170028369
七、联系我们:

黄小娟 18363828829（同微信） QQ：2941384296
隋慧姿 17862850427（同微信） QQ：951909347
请详细填写附件 1 报名回执表，并回复至邮箱 hxj@foodmate.net；

食品伙伴网

烟台富美特信息科技股份有限公司

2019 年 11 月 8 日

2、公司支付宝账号：
账号名称：烟台富美特信息科技股份

有限公司
账号：help@foodmate.net

mailto:help@foodmate.net


2019 中式菜肴工业化加工技术研讨会报名回执
请将报名回执发送邮件至： hxj@foodmate.net

为保证服务质量，请您在回复报名回执五个工作日内完成付款，感谢您的配合！

单位名称 主营产品分类

通讯地址

联系人 联系人手机

参会人员信息

姓名 性别 部门/职务 手机 办公固话 E-mail

请悉知：由于金税三期我司对作废发票管控严格，请您务必提供贵司准确的开票信息！！！

若由于贵司原因导致发票重开，需缴纳手续费（50 元/张），敬请谅解！

发票类型 □增值税专票 □增值税普票(电子发票) 发票数量 □1 张 □多人参会单独开票

发票内容 □*会展服务*会务费 □*非学历教育服务*培训费

开票信息:
（专票必填;普票填税号）

开票抬头：

纳税人识别号：

地址、电话:

开户行：

账号：

费用标准
标准收费：2400 元/人，同一家单位 3 人及以上报名 2000 元/人。

费用包括：参会费，资料费，会务服务费、会议期间 2 天午餐费。住宿费、交通费自理。

付款账号
(1) 公司名称：烟台富美特信息科技股份有限公司 开户行：交通银行股份有限公司烟台芝罘支行

开户行地址：山东省烟台市芝罘区解放路 66 号 帐号：3760 0106 0018 1700 28369

(2) 支付宝账号： help@foodmate.net

会务组收到报名回执后，将在开会前两周内发送《参会确认函及住宿预定表》告知详细事项；

联系人：黄小娟 18363828829；隋慧姿 17862850427

请详细填写报名表，并回复至邮箱：xxy1679@163.com


	支持单位：雀巢（中国）有限公司专业餐饮
	更多精彩内容持续更新中……

