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	相关内容具体通知如下：                                       
	主办单位：食品伙伴网   中国肉类食品综合研究中心
	适用对象：加工生产人员、品管品控人员、新产品开发人员
	授课讲师：中国肉类食品综合研究中心 资深培训师
	培训地址：北京 中国肉类食品综合研究中心（丰台区洋桥70号） 研究开发部
	培训时间：2019年4月23-26日
	培训天数：4天
	培训费用：5600元/人。（培训费包括教材、证书、文具、工作午餐、实操环节所有原料耗材、工作服等；差
	肉类加工技术高级研修班 日程安排

