
中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

国家食品行业生产力促进中心 

 

关于举办“ 中央厨房设计建设、运营管理暨外食外卖新零售研修
班”的通知 

各有关单位：    

2017 年，全国餐饮收入 39600 亿元，同比增长 10.7%，餐饮工业化发展特征日趋

明显，传统中式菜肴、地方小吃、特色食品的产品形态和供销模式发生着深刻变革。中

央厨房作为餐饮业与现代食品工业相结合的一种新业态,通过统一采购、统一加工、统一

配送等方式，实现主食及菜肴标准化、工业化、规模化。通过科学现代化的技术与装备

来实现产品品质管控、资源合理利用和食品安全保障。 

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟作为业内首个针对餐饮业中央厨房业

态展开学习、研究、推广的创新合作组织，自成立以来，针对餐饮业中央厨房设计、建

设、生产加工、运营管理等方面内容，举办了二十二届研修班，得到包括各大专院校、

科研院所、餐饮企业以及中央厨房装备、技术和相关服务商的积极响应和一致好评。 

应相关单位邀请，联盟决定 2018 年 6 月 20-23 日在杭州举办第二十三届“中央厨

房设计建设、运营管理暨外食外卖新零售研修班”。现将有关事宜通知如下，望有关单

位积极选派人员参加！ 

主办单位： 

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

国家食品行业生产力促进中心 

承办单位： 

《中外食品工业》杂志社 

协办单位： 

北京纬高商务咨询有限公司 

  一、时间地点 

    时间：2018 年 6 月 20-23 日（20 日全天报到，21-22 日学习交流，23 日参观浙江德

悦餐饮企业大型中央厨房） 

    地点：杭州（具体地址会前十天另行通知） 

二、主要内容 

1、外卖新零售产业发展特点 

互联网+餐饮——催生外卖产业新格局 



分享经济   ——央厨如何实现供应链整合 

数据会说话 ——让央厨离门店更近 

新零售业态 ——孕育餐饮新生命 

2、中央厨房各阶段分析 

中央厨房项目研究阶段——项目投资、项目立项、项目评估、项目设计 

中央厨房项目建设阶段——规划分析、前期准备、设计施工、竣工验效 

中央厨房运营管理阶段——产品研发、性质定位、利润管理、组织管理 

3、中央厨房建设关注点分析 

能否建设中央厨房分析 

何时建设中央厨房 

如何规划建设中央厨房 

建设什么类型中央厨房 

中央厨房建设选择要素 

中央厨房渠道建设与运维 

4、中央厨房建设标准与建设要求 

中央厨房食品安全体系建设及体系贯彻标准 

中央厨房供应链各环节的企业标准制定 

主食加工配送中心建设规范 

食品工业洁净用房建筑技术规范 

餐饮业和集体用餐配送单位卫生规范 

工艺设计、物流设计、土建设计及机电设计要素分析 

中央厨房规模化、标准化生产工艺流程及案例解读 

5、中央厨房运营管理要点 

中央厨房管理要素分析 

中央厨房管理模块 

中央厨房管理目标 

中央厨房管理手法 

中央厨房管理绩效 

中央厨房优质高效管理团队的打造 

6、中央厨房常见的基本问题及基本对策 

定位和功能困惑 vs 送餐工厂、食品工厂、鲜食中心 

设计和投资困惑 vs 初级食材加工、自动化设备 

管理和市场困惑 vs 产品研发、成本控制、市场深度 

资源协同，造就专业团队-研发、规模、口碑 

供应链管理、数据管理、数据应用等的精益管理 

中央厨房盈利能力及资源协同和共享 



中央厨房的生产管理   

7、新技术在中央厨房的应用 

餐饮业品牌建设——核心要素分析、品牌运营与推广创新 

真空快速预冷技术在中央厨房的应用 

气调保鲜技术在中央厨房的应用 

央厨设备安全使用及维护维修要点 

  8、餐饮企业、央厨设备、央厨软硬件系统供需平台搭建 

9、参观考察浙江德悦集团中央厨房 
德悦是一家以经营高档活海鲜为主的大型餐饮连锁企业，德悦现已成为拥有直营店 12

家，资产近 3 个多亿，员工近 2000 人，国内最具发展潜力的餐饮连锁品牌。 

德悦中央厨房占地一万余平，生产加工各类成品、半成品菜肴、速冻主食及酱卤食品，

倾力打造中餐知名品牌。 

三、拟邀嘉宾 

温  凯    中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 秘书长 

            世界中餐业联合会中餐工业化专业委员会 副主席 

孔凡春    国内工程贸易设计研究院 总工程师 

裴成辉    金百万餐饮集团品牌营销中心副总经理 

何至伟    中央厨房联盟专家委员会 委员 

何  梅    北京市营养源研究所 副所长 

莫尔琴    美团点评餐饮学院院长，学员最喜欢的外卖讲师，钻石级讲师 

金  祥     浙江德悦 5H 餐饮商学院院长 

神秘嘉宾  中央厨房联盟专家委员会委员，中央厨房设备专家 

其  它 

四、参会对象 

     真诚欢迎餐饮企业的运营管理、生产配送等相关负责人；高校、科研院所、超市、

部队、机关、厂矿、石油、化工、钢铁、铁路、航空等大型企事业单位的后勤餐饮管理

人员；餐料调味品、餐饮设备、餐饮安全检测等关心我国餐饮行业发展的同仁出席此次

会议，共同推动我国食品工业、餐饮业快速可持续发展。 

五、会务费用 

     4280 元/人（提前汇款可享受 3980 元/人的优惠价格），含会议期间午餐、会议筹

备费、资料费、场地费、参观考察费、会刊等；住宿统一安排，费用自理。 

六、联系方式 

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

会务组：刘雅君            联系方式：18153529030（微信同号）  

Q   Q:  3258703889            邮箱：liuyj@foodmate.net     

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

                            二零一八年五月  



参会回执表 

单位名称  邮 编  

通讯地址  

联 系 人  手   机  Email  

参 

会 

代 

表 

登 

记 

  姓  名 性 别 部门职务    手   机 电 子 邮 箱 

     

     

     

     

     

     

     

    
 

 

会务组指定账号 

账户名：北京纬高商务咨询有限公司 

开户行：工商银行北京公主坟支行 

账  号：020 0004 6092 0037 1224 

开票项目：会务费、服务费等  

1、请您务必准确完整填写上表各项信息,以便制作代表证、通讯录等相关会务资料。 
2、汇款注明:中央厨房,款到后我们会给您邮寄发票。 
3、我们在会议前一周左右给您发第二轮报到通知。 

增值税专用发票需提供以下信息 
公司名称：  
税号：  
地址：  
电话：  
开户行：  
帐号： 

增值税普通发票需提供以下信息信息 
 
公司名称：  
税号： 

会务组：刘雅君             

联系方式：18153529030（微信同号）  

Q   Q:  3258703889             

邮箱：liuyj@foodmate.net    

注：如参加请认真填写参会回执表并回传至指定邮箱，并电话确认是否收到。 


