
中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

国家食品行业生产力促进中心 
                                                                                          

 

关于举办“中央厨房建设设计及运营管理技能提升高级研修
班”的邀请函 

各有关单位： 

中央厨房作为餐饮业与现代食品工业相结合的一种新业态,已越来越受到

行业的关注和重视。其通过统一的采购、统一的加工、统一的配送等方式，达

到规模化效应，以降低运行成本；通过科学的工业化手段来实现产品品质管控、

资源合理利用和食品安全保障。中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟（以

下称“联盟”）自成立以来，针对餐饮业中央厨房的设计、建设、生产加工、运

营管理等方面内容，举办了十二届培训班，得到包括各大专院校、科研院所、

餐饮连锁企业以及中央厨房装备、技术和相关服务商的积极响应和一致好评。 

应相关企业邀请，联盟决定 2017 年 01 月 7 日至 10 日在北京举办第十三

届“中央厨房建设设计及运营管理技能提升高级研修班”,同时将组织参观某

大型餐饮公司中央厨房工厂。现将有关事宜通知如下，望有关单位积极选派人

员参加！ 

主办单位： 

   中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

    承办单位： 

   国家食品行业生产力促进中心 

   北京新伦鸿图科技有限公司 

  《中外食品工业》杂志社 

一、 会议时间、地点： 

时间：2017 年 01 月 7 日-10 日（7 日报到，8-9 日学习，10 日参观中央

厨房工厂） 

地点：北京（具体地址会前十天通知） 

二、 专家团队及主要内容（见附件一日程）: 

     温  凯  中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟秘书长，国家食品

行业生产力促进中心主任 

     张立强  原中国农业大学副校长，中国餐饮业中央厨房产业技术创新战



略联盟副秘书长，联盟专家委员会常务副主任，海航食品特邀顾问 

     夏连悦  中国烹饪协会快餐委员会专家；中式餐饮、现代快餐及连锁企

业的经营与管理专家 

      何至伟  中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟专家委员会副主任；

中央厨房建设与管理实战专家 

     张  朔  中央厨房标准化工厂设计与运营管理实战专家，中央厨房（广

州）示范基地总经理，中央厨房战略联盟特邀专家 

     李明利  著名农业品牌营销“讲战堂”创始人及首席架构师，清华、浙

大食品总裁班客座教授，中央厨房战略联盟特邀专家 

     陈晓文  大江机械设备有限公司总经理 

     袁  超  餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟秘书长助理 

三、参会对象： 

真诚欢迎餐饮及有关央厨/餐饮工厂企业的高管（董事长、总经理、技术负

责人）；高校、科研院所、超市、部队、机关、厂矿、石油、化工、钢铁、铁路、

航空等大型企事业单位的餐饮管理人员；餐料调味品、餐饮设备、餐饮安全检

测等关注我国食品产业（农产品加工、配送和餐饮服务业）发展的同仁积极参

与并献计献策，共同推动我国食品产业健康、快速发展。 

四、会务费： 

3980 元/人，含会议期间午餐、会议筹备费、资料费、场地费等；住宿统

一安排，费用自理。 

五、联系方式： 

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟  

    联系人：王老师     联系电话：15318675976 

QQ：2093889626 

邮箱：fishery@foodmate.net 

    

 

 

中国餐饮业中央厨房产业技术创新战略联盟 

                        国家食品行业生产力促进中心 
二零一六年十二月 

 

 

 

 



 

附件一：                   会议日程安排 
 

时间 主要内容 演讲嘉宾 
01 月 7 日 全天办理报到手续、领取资料 

01 月 8 日 

上午 

9:00-12:00 

中央厨房建设方案策划和客户定位 

温  凯  餐饮业中央厨房

产业技术创新战略联盟秘

书长，国家食品行业生产

力促进中心主任 

一、中央厨房投资方案 

二、中央厨房规划方案 

三、中央厨房建设误区规避 

四、中央厨房运营管理思路梳理 

五、中央厨房问题解决 

六、中央厨房营建逻辑 

夏连悦  行业级专家，中

国快餐协会专委会专家、

中国团餐协会专委会专

家；中国简餐筹委会负责

人。获得快餐、团餐事业

终生成就奖 

12:00-13:30 午餐\午休 

01 月 8 日 

下午 

13:30-17:30 

一、第五代中央厨房建设及国内中央厨房建设现状

与发展 

二、中央厨房建设经典案例分析（都丽梦、嘉禾一

品、和合谷） 

张立强  原中国农业大学

副校长；中国餐饮业中央

厨房产业技术创新战略联

盟副秘书长、联盟专家委

员会常务副主任，中央厨

房建设管理专家 

中央厨房工厂运营管理 

1、中央厨房定位分析和运营期成本预算 

2、中央厨房质量管理八项原则 

3、中央厨房管理层、运营层、操作层、技术层职能

分析 

4、对已有中央厨房的升级改造 

5、中央厨房运营管理工具 

6、运营管理案例分析及互动答疑 

何至伟  中国餐饮业中央

厨房产业技术创新战略联

盟专家委员会副主任；中

央厨房建设与管理实战专

家 

01 月 9 日 

上午 

9:00-12:00 

中央厨房产品设计及开发 

中央厨房菜品研发工业化之路探索 

老年营养餐及学生营养餐技术要求和营养标准 

营养配餐风味设计、食材选择、烹调方式 

菜品研发及菜品标准化 

菜品研发过程中标准产品“SC”的申报 

菜品标准后团餐、连锁快餐及特色餐厅后厨的涉及 

张  朔  中央厨房标准化

工厂设计与运营管理实战

专家，中央厨房（广州）

示范基地总经理，中央厨

房战略联盟特邀专家 

气调保鲜包装在中央厨房的应用 
陈晓文  大江机械设备有

限公司总经理 



12:00-13:30 午餐\午休 

01 月 9 日 

下午 

13:30-17:30 

解锁餐饮世界的财富密码——中央厨房生产之初窥 

袁  超   餐饮业中央厨

房产业技术创新战略联盟

秘书长助理 

餐饮中央厨房品牌建立与营销 

1、企业运营四字诀 

2、成就品牌的七大秘密 

李明利  著名农业品牌营

销“讲战堂”创始人及首

席架构师，清华、浙大食

品总裁班客座教授，中央

厨房战略联盟特邀专家 

01 月 10 日 8：40 酒店集合乘车参观中央厨房工厂 

注：日程安排可能会有调整，如有变化请以实际发生为准。  

                                                                                   


