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HACCP 在蜂胶生产中的应用 
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摘要： 

本文旨在探讨应用 HACCP 体系，对蜂胶生产的各环节进行危害

分析，确定关键控制点，控制生产过程中的危害，为消费者提供安全

的食品。 
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    HACCP称为危害分析与关键控制点，近

年来，政府及消费者对食品安全性的普遍关

注和食品传染病的持续发生使HACCP体系得

到广泛应用。HACCP体系是一种控制食品危

害，确保食品安全的预防性体系。相对于传

统的反应式控制，HACCP通过监控生产过程

中最易发生安全危害的环节，使食品安全控

制更加有效。 

   蜂胶是保健价值极高的天然食品。研究

证明，蜂胶中丰富而独特的生物活性物质，

对人体有着广泛的医疗、保健作用，现已成

为各国研究的热点，并成为倍受推崇的保健

品。然而，随着的现代工业的发展，环境污

染的严重，蜂胶的质量安全问题也备受人们

的关注。  

将 HACCP体系应用于蜂胶生产中，通过

对蜂胶生产的危害分析，找出关键控制点，

进而采取相应的监控措施和纠偏措施，使所

生产的蜂蜜达到预期的质量要求，能有效保

证产品安全，防止危害发生，保障消费者的

身体健康。HACCP 体系的应用是一个逻辑性

强和操作性很强的过程。下面我们就其应用

的主要环节进行探讨。 

    1.蜂胶生产工艺流程图 

                    酒精验收-酒精贮存 

原料蜂胶验收-原料贮存-选料 -投料溶解- 

离心分离-复合袋验收-贮存-消毒- 

泵取上清液-过滤-真空浓缩-放料冷却- 

内包装-烘烤-装箱入库 

    2.危害分析 

运用HACCP原理，结合蜂胶的生产工艺，

对生产工序中潜在的危害因素及其危害程

度进行分析。分析显示，对蜂胶的质量安全

有影响的主要因素分为三类。 

2.1 生物性危害，如采集蜂胶、整理蜂

胶、蜂胶加工过程等过程中受到污染，造成

病原体、微生物的污染。 

2.2 化学性危害，如蜜蜂在采蜂胶前，

植物主人曾对植物施洒过农药，或者蜂农对

蜜蜂施用过抗生素等类蜂药，产生的农药残

留、抗生素、化学污染物等。 

2.3 物理性危害，蜂胶中本身夹杂的异

物及加工过程中引入的杂质等。 

通过对蜂胶品质造成影响的因素进行

分析并讨论其影响是否显著，确定蜂胶生产
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过程中的关键控制点，在生产过程中予以重

点监控，以确保蜂胶的质量安全。 

    3.关键控制点 

运用HACCP原理，经过分析查找关键控

制点，在蜂胶的生产流程中：原料贮存、选

料、离心分离、过滤、浓缩、烘烤、入库等

步骤，可以通过SSOP进行有效控制，达到消

除安全隐患的目的；而在原料验收、酒精溶

解和复合袋内包等步骤中，为了防止可能出

现的安全危害，需要对原料、酒精、复合袋

的质量安全从源头进行重点监控，在蜂胶深

加工之前消除安全隐患。 

需要说明的是，本文探讨的仅是工业化

大包装蜂胶产品，如果蜂胶成品是可以直接

食用的胶囊类型包装方式，还需要对生产胶

囊的原料明胶开展全过程的危害分析，以便

确定是否存在新的关键控制点。 

3.1 原料验收 

    蜂胶的深加工是在蜂胶原料的基础上

完成的，原料的质量好坏直接影响到最终生

产的产品质量好坏。因此，在原料验收中要

做到：要求供应商提供原料的合格检验报

告、质量保证书等有关的证明材料，抽取样

品在有资质的实验室检测，按照标准严格控

制原料中存在的有毒有害物质等。防止四环

素族抗生素超标、农药残留量超标、重金属

含量超标等情况出现，保证企业最终产品合

格。 

3.2 加工过程 

    在蜂胶加工过程中，酒精和复合袋作为

直接接触产品的溶剂和包装材料，其安全性

控制必须放在第一位，若其存在质量安全问

题，就会在产品中引入新的生物或化学危

害，导致产品不合格。因此，供应商必须提

供合格检验报告、质量保证书及官方检测报

告等有关证明材料，证件不全的予以拒收。

防止引入污染物，保障产品安全质量。 

    4.记录和审核措施 

    这是HACCP应用的重要因素。有效的记

录包括蜂胶生产的危害分析记录、关键控制

点的监控和纠偏记录、设备运行记录、员工

培训记录、产品检验报告等，有效的记录贯

穿HACCP的整个运行，对于HACCP计划实施的

审核起很大的作用；审核措施是建立在完整

的数据信息的收集和分析基础上，一旦发现

有不合格就必须对其进行纠偏（正），保证

问题得到及时解决。 

   综上所述，HACCP体系应用于蜂胶生产中

能有效保证产品安全，防止危害发生，保障

消费者身体健康。企业在建立HACCP体系时

必须结合企业的产品特点、生产实际及环境

卫生情况，针对本企业的工艺特点，建立适

合企业自身的HACCP体系来确保产品安全。 

经过几十年的发展，HACCP 体系已成为

世界公认的一种保障食品安全的最经济、最

有效的食品安全管理体系。企业要想在国际

市场中占有一席之地，必须运用 HACCP来强

化食品质量安全管理。所以，生产企必须提

高对本企业建立HACCP体系的重要性和必要

性认识，积极建立和实施 HACCP体系，以此

提高企业自身管理水平和产品质量安全水

平。 
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