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摘 要：考虑到危害分析和临界控制点（HACCP）方法在食品加工行业中的广泛应用和推广，以及国

家质检总局对进口粮食检疫准入的要求，本文将HACCP 体系作为一种检疫风险预防的工具，引入到进口

粮食检验检疫监管工作中。按照HACCP 方法对所控制系统的工作程序进行分析的原则，通过对进境粮谷

检验检疫整个过程的分析，认为引起的危害事件的主要有8 个关键点，并具体分析8 个关键环节容易出现

的问题，找到具体的防控措施，并制定相应的验证记录，以确保进口粮食安全。 
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1 引言  

进境集装箱装运粮谷是近年来随着国际集装箱运输业务的迅速发展应运而生的，和散船运输相比，虽然运输

成本稍高， 但具有更好的灵活性，贸易风险更低，为广大中小贸易企业所青睐。尽管集装箱装运粮谷密闭性较

好，但其疫情扩散的风险仍不容忽视，如果出现疫情扩散，将对当地的农业生态平衡造成重大损失。 

考虑到危害分析和临界控制点（HACCP）方法在食品加工行业中的广泛应用和推广，以及国家质检总局对

进口粮食检疫准入的要求，本文将HACCP 体系作为一种检疫风险预防的工具，引入到进口粮食检验检疫监管工

作中，目的是降低进口粮食的检疫风险，确保我国农业生态安全。 

2 HACCP 的含义 

HACCP 是最初由美国国家航天航空局和美国Pillsbury 公司为确保宇航员食品安全所制定的一种保障方法。

经过几十年的发展，作为一种食品安全的预防性措施，已经成为国际上公认的最有效的食品安全保证体系。 

HACCP 是以科学性和系统性为基础，通过事前对过程的危害分析和危害程度评估，来确定容易发生安全问

题的环节和关键控制点，从而制定控制方法和纠偏措施，最终保证所控制系统的安全。其基本内容可分为三个部

分：一是危害分析, 分析作业过程中各个环节的危害因素和危害程度；二是确定关键控制点，即根据危害分析结



果设定关键控制点；三是制定控制方法和纠偏措施。 

3 HACCP 体系在进境粮谷检验检疫监管中的应用 

3.1 进境粮谷检验检疫监管中的危害分析 

按照HACCP 方法对所控制系统的工作程序进行分析的原则，通过对进境粮谷检验检疫整个过程的分析，认为引

起的危害事件的主要为以下8 点：  

3.1.1 进境动植物检疫许可证的缺陷 

检验检疫部门要求进口商办理检疫许可证的主要目的之一，是告知购货单位在进口的货物中不得带有的有害生物

种类， 防止这些有害生物的带入对我国农林业等带来重大危害，但进口商想的更多的是，如何能把想货物顺利

进来，手续如何能顺利地办下来，进来后怎样赚到更多的钱。 

3.1.2 合同签订中可能存在问题  

存在的最主要的问题是，在签订合同的谈判等过程中我们不知道是否真的谈及检疫许可证的相关要求。从合同落

实情况看好像合同与检疫许可证之间相互脱节，关联性很小。 

3.1.3 现场检疫中存在的问题  

现场检疫是进口大麦检验检疫的第一道关，检验检疫部门的主要目的是检疫进口大麦是否带有检疫性有害生物。

因此筛检的数量是一个关键性问题，筛检数量不够，即使带有检疫性有害生物可能没有发现。再有就是仔细认真

地检查，有时我们可能已经筛检到有害生物，就是由于检疫不够仔细认真而被遗漏过去。 

3.1.4 取样检验过程可能存在的问题  

主要存在两个问题，一是样品撒漏，二是样品的随意处理。 

3.1.5 运输过程中可能存在的问题  

主要是撒漏问题。一方面是车况不适合运输散装货物引起的撒漏，另一方面是装卸过程中车体外侧可以携带

大麦的车箱上部、车轮等部位夹带大麦在运输的沿途不断掉落引起的撒漏。还有就是因车辆事故，造成车体损坏、

倾覆等在运输过程中的某一地点造成撒漏。 

3.1.6 卸货作业过程中存在的问题  

一是撒漏后的大麦处理问题和隔离带两个问题。 

3.1.7 存储过程中存在的问题  

主要是丢失问题。丢失的东西不受任何控制，可能已各种方式流动，疫情扩散风险极大。仓储部门务必控制带有

疫情的大麦的丢失。 

 

图 1 进口粮谷检验检疫监管流程图 

表 1 进口粮谷检验检疫监管中危害分析与关键控制点 



 

3.1.8 加工过程中可能存在的问题  

检验检疫部门上下都非常重视加工环节，重心都集中在下脚料的处理上。 

3.2 确定关键控制点及预防措施 

HACCP 方法的首先是绘制所控制系统的作业流程图。下面以进口粮谷检验检疫监管流程为例，绘制进口粮食检

验检疫监管流程图，具体作业流程如图1 所示。 

然后找出各个作业环节中可能发生的危害，通过分析危害种类和危害的程度，确定进口粮谷检验检疫监管过程中

的关键控制点。如表1 所示。 

4 讨论 

HACCP 体系已经成为了评价食品生产企业的重要标准之一，目前通常的用法是在食品生产加工过程中，找出其

中的关键控制点， 加以严格控制，以提高食品的质量。其基本原理是抓住主要矛盾，找到整个加工生产环节中

起决定性作用的环节，确保其不出问题，以保证整个生产链不出问题，该原理可以应用到其他任何过程中。 

本文以进口粮谷检验检疫监管工作为例，通过分析全过程，找到其中起到关键作用的8 个环节， 并具体分析8 个

关键环节容易出现的问题，找到具体的防控措施， 并制定相应的验证记录，以确保进口粮食安全。但同时我们

也应该注意，尽管各项制度都健全且规范， 都需要相应的人员来执行，如果光有制度而不执行的话，都是空谈。  

综上所述，HACCP 体系要在一个过程中正常运转，并发挥其应有的作用，操作规范、技术支撑和人的因素等缺

一不可，只有个方面因素同时具备，才能有效的防控， 确保进口粮食质量安全。 

 


