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民以食为天，食以安为先。食品安全关乎人民群众的切身利益，

关乎社会的和谐稳定，是党和政府执政为民的重要责任。前几年，就

有人计算过，猪肉从生产到流通各环节有八九个部门在管，但还是出

了“瘦肉精”中毒事件。时隔多年，“瘦肉精”重出江湖。于是，食

品安全多头管理的问题，再次引起热议。《人民日报》曾报道，目前

有十多个部门在对食品安全进行管理，“希望各部门能各司其职，做

到不失职，不扯皮，不遗漏，切实把关系老百姓切身利益的食品安全

这一大事管严、管好。”食品安全问题越来越突出，食品安全事件发

生频率越来越高，造成的影响也越来越大。一些食品案例事件，引起

老百姓对食品安全的恐慌，甚至“谈食色变”。 

食品安全直接关系人民的健康、国家的荣誉，关系国家经济的发

展和与社会和谐稳定。近年发生的严重影响我国荣誉的重大食品安全

事故表明，我国的食品安全监管体制存在不容忽视的制度缺陷，长期

以来食品形成的食品安全控制体系受到了前所未有日挑战，提醒我们

各级监管部门必须提高警惕，快速调整监督机制，帮助企业认识到必

须在做好食品安全控制。从我国食品加工行业的整体水平来看，食品

HACCP 计划都处在初级阶段，尤其食品 HACCP 是国际先进国家根据国

际食品安全形成制定的比较新兴的保护措施，在中国尚未得到广泛推



广与应用，甚至许多食品的监管人员仍不清楚什么是“HACCP”，应

该引起各级政府的高度重视，坚决遏制人为破坏食品安全事件。 

要建立起企业负责、行业自律、政府监管、社会监督互动的新型

治理机制，实现外部他律与行业自律相结合，在法律威慑力的基础上

提高道德约束力。美国著名法学家罗斯科〃庞德说过，法律必须依靠

某种外部手段来使其机器运转，因为法律规则是不会自动执行的。我

国食品安全法律的落实，一方面，需加强行业自律和社会监督，构建

他律与自律相结合的立体式监管机制；另一方面需要在行政监管方面

细化各部门问责机制。为此，我国食品安全法第七条规定“食品行业

协会应当加强行业自律”，第三条、第五条、第八条、第十条分别规

定“食品生产经营者对社会和公众负责”、“政府部门依法做好食品

安全监督管理工作”、“新闻媒体应当对违反本法的行为进行舆论监

督”、“任何组织或者个人有权举报食品生产经营中违反本法的行

为”。未来，我国要将食品安全实行更加严格的食品安全官员问责制，

坚持推行“谁监管，谁负责；谁失职，谁受罚”的原则，实现对食品

生产、流通、消费各个环节的立体问责体系。同时，要鼓励各食品生

产企业和从业人员牢固树立职业道德意识和法律意识，为老百姓提供

安全健康的食品。要充分发挥行业协会、特别是消费者协会等中介组

织以及大众传媒的作用，建立健全重奖举报制度，强化舆论监督和社

会公众监督，切实保障食品安全。 

保障食品安全既要抓源头治理，又要解决好分段监管中的衔接问

题，减少监管交叉，防止空白和盲点，做好全程全时“无缝”监管，



实现源头治理与分段衔接相结合。我国食品安全法第五条、第六条规

定了食品安全的分段监管原则。但在实际中，由于食品从田头到餐桌，

食品安全的战线很长，涉及面和地域很广，涉及点和监管环节多，食

品监管存在多种问题:一是很多食品安全问题，都出在源头污染和初

加工环节污染；二是现存的分段监管方式存在着部门监管职责不明

确，相互推诿，监管末端缺位，部分环节监管缺失，监管体制不顺，

过度管理和管理不足并存，监测资源和力量分散，缺乏合力等问题。

因此，有关部门一方面要进一步加大食品生产经营的源头管理和治

理，制定完善的食品生产经营标准、推动农畜水产品的规模化生产、

加强市场准入前的检测防控、建立食品可追溯体系，从源头上彻底消

除隐患。另一方面，需要从根本上改变我国目前行政监管机构多头各

自为政的格局，改变六个部门管不好“一头猪”、治不好“一种

油”(地沟油)的局面，目前国家全力规化并整合资源。要合理科学的

分配不同监管部门在食品安全监管中的角色和责任，加强各部门在技

术、标准、信息、规则、行动等多方面的交流与协同，既减少监管交

叉，消除监管空档，又规范监管执法，防止“以罚代法”，推动监管

合力的形成。 

根据我国食品安全法的规定,食品安全由地方政府负总责,企业

是第一责任人,监管部门各负其责,因此,应对措施需要多管齐下。企

业要给现有食品安全管理体系实行一厂一策；地方政府实行农产品、

食品化学投入品的区域化管理,严厉打击刑事犯罪；监管部门要组织

建立非传统食品安全危害识别交流平台,对非法添加和滥用食品添加



剂进行预警,内行介入,主动研究,及时披露,动态监控；此外,应加快

诚信体系建设,强化食品行业自律和管理功能。 

HACCP 体系能确保食品安全达到了防止偶然污染食品的层面。

HACCP 体系有效实施，能确保食品安全的基础是无人为的蓄意污染。

HACCP 体系着眼于食品在加工和储藏过程中，在生物、化学和物理危

害的影响下受到的偶然的污染。 

我国的食品加工企业与发达国家相比，在食品监管体系的建立方

面严重不足，食品生产加工企业要保证食品的安全与质量必须注重

HACCP 完善。在食品安全体系中，管理机构还应实施各种风险管理。

在相关“危害分析与关键控制点”（HACCP）的法规中，食品安全管

理机构规定了总体要求，指导行业采用规定的准则来制订详细的步

骤，从而形成一个有效的 HACCP 计划。HACCP 体系是一个风险管理工

具，因为 HACCP 体系能使实施者合理地识别将要发生的危害并制订一

套全面有效的计划来防止或控制这些危害。 

HACCP 的应用，强化了食品的安全保障。将食品安全管理延伸到

食品生产的每一个环节，从原有的产品终端检验变成全程控制，强化

了食品生产者在食品安全体系中的作用。HACCP 在食品安全体系中起

着核心作用。HACCP 是预防性的食品安全控制体系，对所有潜在的生

物的、物理的、化学的危害进行分析。确定预防措施，重在防止危害

发生，同时，HACCP 并不是一个零风险的体系，采用现有的科学技术

和最经济的手段尽量减少食品安全危害的风险。我国很多的出口食品

加工企业已经或正在进入了 HACCP 体系监管的行列。 



目前南京市出口食品企业安全形势如何，水平怎么样？当前和未

来面临什么样的任务？ 

据不完全统计，2012 年南京地区出口食品生产企业在日常管理

中发现的 60个不符合项，从对南京地区 16家接受检查的出口食品生

产企业统计，共开出 60个不符合项，最多的 13个，最少有为 1个，，

平均 3.8 个。 

 类别 数量 
百分

比(%) 

不符合项

目类型 

(按类别填写不

符合项目数量) 

SSOP 10 16% 

HACCP 6 10% 

卫生质量

体系 
24 40% 

设备、设施 16 26% 

产品 3 5% 

监控计划 1 1% 

 合计 60 100% 

经我们分析如下： 

卫生质量体系40%和设备设施方面26%的不符合项目，两者相加

达 66%，占不符合总数有 2/3，产生这些问题根源主要在企业的高层，

请出口食品企业一定要高度重视。 

SSOP 卫生标准操作程序占有 16%，约为不符合总数的 1/6，产生

这些问题主要在企业的中层，请不要忽视。 



HACCP（10%）、产品（5%）、监控计划（1%）三者约为不符合总

数的 1/6，产生这些问题主要在企业的质量管理层。 

目前对南京地区出口食品生产企业未有一家食品建立食品防护

体系（4年前总局已经要各地推广），企业的质量管理体系应向食品

HACCP 体系和食品防护发展。 

如何监督企业持续保持HACCP 计划的有效性？我们认为 

一、是帮助企业建立食品 HACCP 计划 

企业应高度重视食品 HACCP 计划，实现主动参与企业必须充分认

识到制定食品 HACCP 计划是为了自身的根本利益和长远发展，充分调

动企业的主观能动性，把被动应付变为主动应对。制定符合企业实际

的食品 HACCP 计划，为计划的建立和保持提供充分的人力、财力资源

和必要条件。就食品 HACCP 计划评估内容，企业应根据不同产品、不

同工厂自身特点的进行风险评估，从而有针对性的制定切合实际的、

具体化的食品HACCP 计划，避免生搬硬套，缺乏管理重点，使食品

HACCP 计划具有较高的符合性和可操作性。食品 HACCP 计划是一个结

构完整的管理体系，需要企业的全体员工参与，企业要加强与有关部

门的交流合作,制定有针对性的培训计划，让员工从主观心理接受、

行动上很好实施食品 HACCP 计划工作，确保计划的正常运作。企业应

不断评价其 HACCP 计划在实施中的缺陷，以确定体系改进的需求。必

要时，至少每年一次或当生产工艺有所改变的时候，对食品HACCP

计划进行审核并修改，以提高食品安全的有效性和可操作性。 

二、按照《食品安全法》规定出口食品生产企业应取得备案资格，



方可报检。 

各地认证监管部门都在不断完善对出口食品加工企业的监管方

式，但仍有许多企业出现各种各样的问题，有人曾戏称：企业申请备

案时如同待嫁新娘，以最好最美的形象示人，而取得了备案资质之后

就不再有往日的风采，无法持续保持备案时建立的食品安全保障体

系。我国目前的食品加工企业很多并没有按照国际惯例建立HACCP, 

根据总局 20号令的规定，出口的罐头类、水产品类、肉及肉制品、

速冻蔬菜、果蔬汁和含肉或水产品的速冻方便食品等 7类产品，应建

立 HACCP 质量管理体系，但全国的食品加工企业并没有广泛应用

HACCP 的管理体系，“食品 HACCP 计划”的推广、落实更加不容乐观，

任务更艰巨。 

三、对出口食品的监管做到全过程管理 

通过加强对出口食品企业的全过程监管，及时发现并指出企业存

在的薄弱环节，提出整改要求，不断完善企业质量保证体系管理，严

格按照卫生规范组织生产，督促企业切实担负起出口食品质量安全责

任。不断完善质量安全追溯体系，完善主动召回制度，通过标识，实

现从成品到源头每一个环节的追溯，迅速查找到不合格产品的源头与

去向。做到源头可追溯、流向可追踪、信息可查询、产品可召回。 

总之，按照质检总局“抓质量、保安全、促发展、强质检”的方

针和认证认可“完善制度、凸显作用”的工作要求，为帮助指导我国

食品企业落实质量安全主体责任，强化食品安全风险意识，树立预防

为主、过程管理的理念，探讨和解决在 HACCP 体系建立、实施、验证



与认证等过程中出现的新问题应用与认证研讨之任务任重而道远。 

 


