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摘要：近年来 HACCP体系的应用不断扩展，已经拓展到我国食品行业各个领域。本文通过总结近三年来 HACCP

在我国肉制品熟食生产、奶制品生产、植物产品熟食生产、饮料与饮料原料生产、半成品食品加工环节以

及食品原料生产等食品行业的应用，发现还存在一些问题：HACCP体系在各个食品行业应用还不十分规范；

HACCP体系应用需要与其他质量保证系统配合。 
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Abstract：In recent years, the application of HACCP system expansion, has been extended to all fields of food 

industry in China. This article summarizes the applications of HACCP in recent three years in the production of 

cooked meat products, dairy products, cooked plant products, beverages and beverage raw materials, semi-finished 

food processing chain and food raw material production. There are still some problems found: HACCP system in 

food industry application is not very standardized; the application of HACCP system needs to work in with other 

quality assurance system. 
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随着人们生活水平的不断提高，食品的安全卫生状况日益成为消费者关注的焦点。越来

越多的人认识到，加强从农场到餐桌的安全卫生控制，是保证食品安全卫生的必要手段，因

此，作为预防潜在危害、控制食品安全的经济而有效的手段，“危害分析与关键控制点”

（HACCP）管理体系应运而生，并得到不断发展。 

目前，从低酸罐头到水产品、肉类、果蔬等，大量食品生产企业开始采 HACCP 管理体

系。近年来 HACCP体系的应用不断扩展，本文对近三年来的食品领域应用 HACCP体系的

进展进行了简要总结。 

一、HACCP在我国应用简述 

HACCP体系是 Hazard Analysis Critical Control Point的英文缩写，表示危害分析的临界

控制点。HACCP体系是国际上共同认可和接受的食品安全保证体系，主要是对食品中微生

物、化学和物理危害进行安全控制。 

联合国粮农组织和世界卫生组织20世纪80年代后期开始大力推荐这一食品安全管理体

系。中国食品和水产界较早关注和引进 HACCP 质量保证方法。1991 年农业部渔业局派遣

专家参加了美国 FDA、NOAA、NFI 组织的 HACCP 研讨会，1993 年国家水产品质检中心

在国内成功举办了首次水产品 HACCP培训班。2002年 12月中国认证机构国家认可委员会

正式启动对 HACCP体系认证机构的认可试点工作，开始受理 HACCP认可试点申请。通过

对 HACCP体系近十年的认证和摸索，2011年制定了 GB/T27341-2011《GBT 27341-2009 危
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害分析与关键控制点体系食品生产企业通用要求》，自 2012年 5月起实施。 

二、HACCP体系近年来在我国食品领域进展 

1．HACCP 体系在肉制品熟食生产的应用 

肉制品熟食生产已广泛应用 HACCP体系，尤其是大型食品企业已广泛应用该体系进行

熟食肉制品生产。如李春花等研究了 HACCP 在低温火腿生产中的应用[1]；洪冠等研究了

HACCP 在南京桂花鸭生产中的应用[2]；洪冠等研究了 HACCP 在盐水鸭生产中的应用[3]；

陈松研究了传统发酵火腿队 HACCP 体系建立[4]；王华芳研究了西式灌肠生产中 HACCP 体

系的应用[5]。 

这些研究表明：一是雨润、双汇等大型食品企业在食品生产中已建立了较为完整、有效

的 HACCP体系，确保了这些产品的安全性；二是从这些研究中确定的关键控制点可以发现，

原料验收或收购是最关键的，是保证产品质量的前提，其次才是每种产品的主要生产工艺，

这应该引起足够的重视。 

不仅大企业在食品生产不遗余力应用 HACCP 体系，而且中小企业也开始逐渐应用

HACCP体系指导食品生产。如吴涛等研究了 HACCP系统在斑点叉尾鮰鱼片生产中的应用
[6]；曾利平等研究了在羊肉松生产中建立 HACCP 体系[7]；程玮嘉等研究了 HACCP 管理体

系在参鸡汤生产中的应用[8]。这些研究表明各地方的中小企业也在积极应用 HACCP体系指

导本地传统特色食品的生产，通过 HACCP体系的建立，保证了产品的安全性，提高了产品

质量。 

2．HACCP 体系在奶制品生产的应用 

近三年来 HACCP体系在奶制品生产的应用研究较少，主要是巴氏杀菌奶中 HACCP体

系的应用。郝本东和李殿新的研究都表明：巴氏奶生产中的关键控制点都为原料验收和巴氏

杀菌，而储存也是一个重要的风险控制环节[9,10]。而吴敏等对 HACCP 在含婴儿双歧杆菌花

生酸奶中的应用研究则表明灌装也是奶制品生产中一个重要的关键控制点[11]。 

3．HACCP 体系在植物产品熟食生产的应用 

近年来在植物熟食产品生产方面应用 HACCP体系的研究较多。顾敦旺对灵芝保健品生

产中和孙焕斌对辣椒保健品生产中HACCP体系的应用的研究表明HACCP体系在保健品生

产中应用要与其他质量保证系统相结合[12]，如良好操作规范 GMP 和卫生标准操作程序

SSOP，可以促进该体系的建立，更有效保障食品安全[13]；王雪波研究了鸡枞菌仿牛肉干生

产过程中 HACCP 体系的应用[14]，表明食品加工过程中应用 HACCP 管理系统，能使产品

的质量得到有力的保障，而同时，也说明 HACCP 不是孤立的体系， GMP）和 SSOP是食

品安全和食品质量的基础，也是成功实施 HACCP 计划的两个必要程序。建议同类型中国

传统食品中小型食品加工企业应首先引入良好的卫生操作规范，然后逐步实施 HACCP 管

理系统；杜超、黄健利、程国强、周幸、何承云等则分别研究了面点、米粉、方便面、油条

等传统食品生产中怎样应用 HACCP体系[15-19]。说明 HACCP体系在食品领域的应用已从现

代食品生产逐渐过渡到传统食品生产中。通过植物熟食产品中 HACCP系统的应用也发现原

料验收几乎均是关键控制点之一，表明无论何种食品，原料永远是保证食品安全和质量的前

提。 

4．HACCP 体系在饮料和饮料原料生产中的应用 

HACCP体系在饮料领域的应用近年来也逐渐增加，除传统的茶叶和茶饮料生产以外，

在冰沙饮品、西瓜汁、冰糖、苏打水饮料、白酒、啤酒等饮料生产中都有应用。张臻、王杨、

王传荣等对不同饮料生产应用 HACCP 体系的研究都表明原料验收或原辅料的选择是饮料

安全控制的关键环节之一[20-22]。林荣溪对 HACCP 在铁观音小包装生产中的应用研究，表明

该体系的应用可降低降低铁观音小包装生产过程中的危害因素，保证小包装铁观音的饮用安

全[23]；周先汉对 HACCP管理体系在茶饮料生产中的应用效果的研究，表明通过实施 HACCP



 

体系，能有效管理和控制茶饮料生产过程中的危害，使各生产环节的微生物可消除或降至可

接受水平，各项卫生指标均符合国家标准[24]。 

5．HACCP 体系在半成品食品加工环节的应用 

HACCP体系在半成品食品加工环节的应用较少，主要是蔬菜和冷冻肉类加工过程中应

用该体系。王良仓对 HACCP 体系在面粉生产中的应用研究和潘牧等对 HACCP在马铃薯净

菜生产中的应用研究[25,26]，以及徐春仲对 HACCP 在速冻蔬菜生产中的应用研究，表明对植

物半成品食品加工过程中除原料验收外，金属探测也是保证食品安全的一个重要环节[27]，通

过实施 HACCP体系对提高产品的安全性、质量，以及竞争能力具有十分重要的意义。 

魏文平对延边黄牛屠宰过程中 HACCP模型的建立及运用研究，通过 HACCP模型的建

立，有效控制了黄牛屠宰过程中的污染[28]；胡惠玲对牛屠宰加工 HACCP体系的建立和实施

的研究[29]，和程明才对 HACCP在冷冻猪肉加工储运过程中的应用研究[30]，表明 HACCP体

系的实施可以有效、全面、系统的监控冷冻猪肉产品的质量，同时 HACCP体系为滞后性的

食品相关监管工作提供了便利，发生问题，可以实现有效回溯和追踪，保证人民的食品安全。

6．HACCP 体系在食品原料生产中应用 

单如罡等通过研究 HACCP 在柑橘囊胞生产过程中的应用[31]，提高了产品卫生质量，延

长保质期，保证产品安全卫生；普琼研究了 HACCP在食盐生产中的应用，必要性[32]；陈燕

等研究了火锅底料生产中 HACCP 安全体系的建立[33]，发现 HACCP 体系是依据火锅底料

的品种及其生产过程不同而制定的，CCP 的确定还与工艺流程和采用的设备有关，所以

HACCP体系要不断地完善和发展。另外，实施 HACCP 体系的同时，必须认真执行 GMP 和 

SSOP，以规范产品生产的卫生环境。 

三、结论和讨论 

综上所述，HACCP体系应用在我国逐渐广泛，主要体系在以下几个方面。 

1．HACCP 体系应用已经拓展到我国食品行业各个领域。从最早的水产品生产，逐渐

扩展到预包装食品、饮料、食品原料，甚至传统的面点、油条等现作食品也开始应用 HACCP

体系指导生产，这对保障食品安全，保护人们身体健康有十分重要的意义。 

2．HACCP体系在各个食品行业应用还不十分规范。虽然食品行业应用 HACCP体系十

分广泛，但不同的行业之间，甚至同一行业之间应用仍存在很多不规范的情况。有些发展较

好的行业和大型食品企业有同一的标准，而中小企业和地方特色食品生产由于财力和人员的

限制，没有同一规范的标准，各自进行 HACCP体系应用的探索。因此，加强同一行业和同

一类型食品生产的 HACCP体系标准指定，加强实施 HACCP体系强制认证工作将是下一步

HACCP体系应用的重点。 

3．HACCP体系应用需要与其他质量保证系统配合。HACCP体系的实施有效保证了对

食品安全，促进食品行业的发展，但 HACCP体系不是万能的，还要与其他质量保证系统相

结合，如良好操作规范 GMP 和卫生标准操作程序 SSOP，可以促进该体系的建立，更有效

保障食品安全。 
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