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一、食品防护计划在国外的应用

• CAC

• 美国

• APEC

• 其他



二、食品防护在中国的应用

• 全国危害分析与关键控制点（HACCP）应用与认
证研讨会

• 培训

• 课题

• 《食品防护计划及其应用指南 食品生产企业》（
GB/T 27320-2010）

• 中美食品防护研讨会

• 6000家出口食品企业、120家供北京奥运会食品
企业、79家供上海世博会食品企业



三、食品防护应用的关注点

• 1） 明确防护目标

• 2） 最关键因素应用最严密防护

• 3） 分层次方法

• 4） 将危害降低到可接受水平

• 5） 管理层支持



三、食品防护应用的关注点

• 6） 重视培训

• 7） 注重以人为本

• 8） 定期演练

• 9） 整合文件



四、食品防护实施效果

• 1） 树立食品防护意识

• 2） 明确薄弱环节

• 3） 建立食品防护体系

• 4） 降低风险

• 5） 提高应对性

• 6） 保障社会效益

• 7)   为食品安全打上“补丁”



五、食品防护与HACCP的相同点

• 预防性
预防手段

• 特殊性
工厂 产品

• 持续改进
变化

• 组成小组
不同专业和经验

• 搜集信息
产品描述、识别预期用途



六、食品防护与HACCP的不同点

• 1）重点

蓄意 偶然

• 2）可预测程度

不可预测 可预测

• 3）保密

是否需要

• 4）小组成员

组成

• 5）搜集信息

三新



六、食品防护与HACCP的不同点

• 6）流程图、路径图、布局图

• 7）措施

薄弱环节 CCP

• 8）验证

内容

• 9）改进

要求



七、食品防护计划与HACCP计划结合

• 独立型：

文件独立，执行结合

• 整合型：

文件和执行都结合

• 1）GMP、SSOP

• 2）危害分析

GMP

SSOP

HACCP
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八、食品防护的应用展望

• 1）推动中小食品企业应用食品防护；

• 2）非传统危害识别和评估将成为食品防护的关注
点；

• 3）研究建立适合食品链各阶段的食品防护计划；

• 4）企业给原有质量安全管理体系打上“食品防护
补丁”；地方政府整合行政资源，实行食品农产
品质量安全区域化管理；相关机构建立非传统食
品安全危害识别交流平台，三位一体的综合应对
措施；

• 5）关注国外法规要求。



• 同HACCP体系一样，作为国际上新兴
的技术手段，食品防护正在成为各国食品
安全法规中不可或缺的内容。从理论和实
践两方面，食品防护都将成为我国食品企
业安全控制的有效手段。




