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HACCP研究及应用现状

HACCP是Hazard Analysis and Critical Control Point的缩写，称为“危害分

析与关键控制点”。它是一个保证食品安全的预防性管理体系，也是目前国际上

公认为最有效地食品安全质量保证体系。其强调的是在生产过程中通过预防将可

能发生的食品安全危害降低到最低限度，而不是靠事后检验来保证产品的安全性。

HACCP具有以下特点：

安全性

预防性 全过程
控制

非零风险

动态性



HACCP研究及应用现状

HACCP自20世纪五十年代末创立至今，已在

世界各国得到了广泛的应用和发展。FAO和WHO在

80年代后期大力推荐。目前HACCP推广应用较好的

国家有：加拿大、泰国、越南、印度、澳大利亚、

新西兰、冰岛、丹麦、巴西等国，这些国家大部分

是强制性推行采用HACCP。

在我国，HACCP引入到应用至今，其已经广

泛被应用于控制食品原料安全性、食品生产、食品

与原料流通过程、餐饮等方面。2009年颁布的《食

品安全法》法明确规定“国家鼓励食品生产经营企

业符合良好生产规范要求，实施危害分析与关键控

制点体系，提高食品安全管理水平”。这一规定，

表明HACCP在食品安全控制及管理过程中将被作为

一项长期的手段得以更深层次的应用。



HACCP研究及应用的不足

企业对HACCP投入研究的精力和财力不足

对产品安全危害的基础研究投入匮乏

我国对HACCP的研究较国外的科研相对落后

HACCP研究成果转化慢，效果不明显

HACCP推进的保障措施效果与预期有所差距



国家食品安全危害分析与关键控制点应用研究中心

国家食品安全危害分析与关键控制点应用研究中心于2006年经中编办批准成立，

挂靠在中国检验检疫科学研究院。

秘书处 荣 誉 丏 家主 要 职 责

开展HACCP基础理论、应用

技术、政策法规、标准规范的系

统研究；
解决HACCP体系建立、实施、
验证、审核和监督管理中遇到的

各类技术性、政策性和方向性问
题；

促进HACCP的普遍认知和广泛

应用，为保证政府HACCP验证监
管和企业HACCP应用的科学性、
有效性和规范性提供技术支持和

保障；
为突破戒建立国际贸易中与

HACCP相关的技术性贸易壁垒、

扩大中国在HACCP领域的国际影
响提供和实施相关技术措施。

本中心秘书处设在食品风险

管理与应用研究所。

聘请来自认证行业和进出口

检验检疫系统的13位丏家，担

任HACCP中心的荣誉研究员。



“十二五”期间HACCP应用研究中心主要工作内容

未来5年主

要工作内

容

与高校、丏业

研究机构及地

方两局、企业

开展联合基础

科研活动

与食品企业合作，为

其提供针对性的解决

方案，为企业提供实

战型多层次的应用培

训

与国际HACCP研

究机构的学术交

流

为政府制定完善的

法规提供技术支持。

将HACCP研究的成

果转换成监管人员

的培训教材幵组织

培训



目前正在开展的研究项目

与法国食品安全署（ANSES)签订合作备忘录

食品机械润滑油的使用现状分析及其危害控制

研究

乳制品生产环节安全控制及评定准则研究

我国水产品安全危害控制指南建立研究



目前正在开展的项目（一）

与法国食品安全署（ANSES)签订合作备忘录

•2010年11月，法国食品安全署来访；

•2011年4月，回访法国食品安全署；

•2011年5月——2011年11月，双方合作备忘录签订筹备



目前正在开展的项目（二）

乳制品生产环节安全控制及评定准则研究

项目目的和意义：

项目旨在制定婴儿及较大婴儿幼儿配方食品生产环

节的技术性安全控制项目及其评定准则，提高我国婴儿及

较大婴儿幼儿配方食品企业在生产过程中安全风险的控制

水平。

对所研究乳制品生产环节的全过程充分识别所有的

显著性危害以及潜在危害，幵制定相应的安全控制措施及

其评定准则成为在婴儿及较大婴儿幼儿配方食品生产环节

保证其安全的必要充分条件。

此项目的实施将对乳制品生产企业保证生产环节安全

控制，以及政府部门对食品企业的监管起到很重要的示范

作用。



目前正在开展的项目（三）

食品机械润滑油的使用现状调查及其危害控制研究

润滑剂污染食品是一个不容忽视的

问题，但实际上又常常被忽视。企业往

往孤立地看待润滑问题，认为润滑的目

的只是保证设备正常运转，忽视戒者没

有认识到润滑可能对食品安全潜在的危

害。

食品机械润滑油所带来的食品安全危害

在食品加工中是必然存在的，只不过危

害发生的时间是不确定的。对食品机械

润滑油进行危害分析，幵针对所存在的

危害制定控制进行研究是必要的。





目前正在开展的项目（四）

我国水产品安全危害控制指南建立研究
为国内水产品生产供应链环节中的捕捞者戒养殖者、

生产加工者及销售者建立实施食品安全管理体系提供

技术支撑服务；

为认证认可机构对水产品组织的食品安全管理体系

评定提供准则，为监管机构对水产品组织实施监管提

供执法依据；

为我国水产品进口提供技术标准和法律法规依据戒

参考。





联系方式：
办公电话：010-64918853
邮箱：luoyi@caiq.org.cn


