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序言：序言：

1、食源性疾病危害严重

2、食源性疾病主要由中小食品企业引发

3、中小食品企业应实施HACCP



11、食源性疾病危害严重、食源性疾病危害严重

每年危及10%以上人口，全世界每年发
生约40亿例腹泻。

不仅仅是公共卫生问题，有时演变成社
会生活问题。

阜阳奶粉和三聚氰胺等食品事件成为影
响经济发展和社会生活的问题



22、食源性疾病主要由中小食品企、食源性疾病主要由中小食品企

业引发业引发

目前我国有食品生产加工企业40多万家，
其中10人以下的小企业、小作坊占70%以
上，中小食品企业占食品企业总数的95 %
以上。

流行病学调查表明，许多食源性疾病是由
于中小食品企业处理食品不当引起的，而
操作不当又是管理落后造成的。



33、中小食品企业应实施、中小食品企业应实施HACCPHACCP

全世界都承认HACCP是控制食源性危害的
经济有效手段。 中西部地区食品企业和中
小食品企业应该建立HACCP体系。

虽然相对于大型食品企业来说，中小食品
企业在应用HACCP时面临更多挑战，但在

政府和行业协会等社会组织的帮助下，中
小食品企业完全可以建立基于HACCP的体

系。



中小食品企业实施中小食品企业实施HACCPHACCP
面临的挑战面临的挑战

1、来自企业内部的挑战

2、企业外部环境方面的挑战



11、来自企业内部的挑战、来自企业内部的挑战

A、工厂的选址、厂房、车间布局、设施

设备等硬件条件不够理想。

B、车间卫生、环境卫生等方面存在不足。

C、企业负责人对HACCP认识不够

D、企业人员素质和技术水平不高

E、缺少教育培训机会

F、资金不足

G、原辅料的来源不稳定.



22、企业外部环境方面的挑战、企业外部环境方面的挑战

A、缺少政府和行业组织扶持

B、缺少市场需求，包括顾客意识不强

C、沟通不足



中小食品企业实施中小食品企业实施HACCPHACCP
应对策略应对策略

1、接受外部援助

2、建立基于HACCP的体系



11、接受外部援助、接受外部援助

A、获得政府支持

政府参与是成功建立实施HACCP体系的一

个重要因素。食品安全事件发生得少，能给
政府带来好处，如降低公共卫生支出和提高
公众信心。

政府可制订推动企业实施HACCP的政策，

例如适当财政补贴（专项用于中小食品企业
实施HACCP的基金）和组织培训、研讨会

等。



11、接受外部援助、接受外部援助

B、获得行业协会等组织的帮助

考虑到中小食品企业的庞大数量，政府完

成对它们的帮助工作是十分艰难的，需要
依靠中小食品企业协会等社会组织。企业
可以从协会获取更直接的建议，分享经验
以及相互学习。

行业协会主导的行业自律与政府主管的监
督相结合，引导企业自律，实施HACCP。



11、接受外部援助、接受外部援助

C、政府/协会的帮助示例1：培训

政府/协会提供培训，甚至赞助专家深入企

业内部。

培训内容：改变行为，而不仅仅是知识。考
虑到不同受众、不同企业、不同产品的差异
性和多样性，满足具体需求。偏重于实用而
非理论。还要涵盖所有的相关卫生知识。

培训地点：满足学员的需求。



11、接受外部援助、接受外部援助
C、政府/协会的帮助示例2： HACCP的通用计划

1）适用于流程相似的领域；
2）技术上由权威专家负责。提供一整套标
准化程序，包括危害分析、CCP、关键限值、
纠偏措施和参考资料，简单解释关键限值
如何控制危害，概述确认和验证的方法和
频率；
3）根据中小食品企业的需求，灵活运用和
特别制定。用简单易懂的语言编写文件；
使用简单形式的记录，HACCP体系相关记
录也可以并入现有的操作记录并可以使用
现有的文件。



11、接受外部援助、接受外部援助

D、改善沟通交流

建立有效沟通体系，降低发生误解的可能性。

执法官员和检查者应具备相应的素质。虽然
政府官员的主要职责是维护法律秩序，但他
们对企业也发挥着重要的顾问作用，有助于
企业质量管理水平的提高。企业应主动改善
沟通交流，获取建议和培训的途径。



11、接受外部援助、接受外部援助

E、获得顾客支持

消费者促进企业改变。在食品链中，食
品安全应成为商业交易的重要组成部分，
上游供应商最好是实施了HACCP的企业。

新闻媒体推动。



11、接受外部援助、接受外部援助

F、获得其他帮助

1）政府等机构创建中小食品企业群，共享资
源，分享经验和技术力量。

2）借鉴大型发达企业经验或专家意见，一个
大型企业可以帮助其中小型供应商建立各自
HACCP计划，或者向同类型的中小食品企业
提供技术支持。大型企业可以因此提高其在
食品行业内的知名度。

3）利用网上培训课程或培训光盘，获得低成
本的有效的HACCP培训或指导。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系
实施HACCP的效益：

增强信心和贸易机会：提高管理水平,从而改善
产品质量, 增强企业自信心、消费者信心，增加

贸易机会。

降低费用：产品质量提高， 降低产品的潜在返
还性; 各种资源得到合理利用, 提高了生产效率；
人员意识和技能提高，人力资源得到优化配置, 
改善企业文化。

突出安全重点：管理者把注意力集中在如何有
效控制关键控制点上, 提高卫生管理工作的针对
性, 做到以最少的工作达到最大的收益。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系

A、增强社会责任感

企业是产品质量安全的第一责任人。

企业要增强自身保障食品安全的社会责任
感，加强自律意识，积极主动建立实施
HACCP。HACCP等质量管理体系是食品

企业能够发展壮大的根本。

企业应提高员工素质和操作技能，保证培
训效果。提高员工福利，保证重要岗位人
员的稳定性和连续性。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系

B、增强信心

调查显示，无论企业的规模大小或者工作
性质是否特殊，只要员工接受了适当的培
训，企业拥有必要的设备及可操作的支持
材料和信息，HACCP的7个原理就能够被

应用到所有加工或配制食品企业。

我国的六大类出口食品企业已经建立了
HACCP体系。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系

C、采取基于HACCP的方法

食品法典的总则允许HACCP体系在符合七

项原理的前提下，进行一定程度的变通。
“基于HACCP的方法”为觉得传统HACCP
方法太难、太耗时或成本太高的中小食品
企业提供了另一条出路，这可能是它们建
立实施HACCP体系的最佳途径。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系

D、做好前提计划
HACCP和前提计划之间是密切相关的。在
实施HACCP以前，企业必须实施良好卫生
操作规范，从而减少实施HACCP的困难。

企业在卫生控制等GMP、SSOP方面有欠缺
时，HACCP在中小企业的初始目标应是基
本的卫生改进，做好HACCP的前提计划。
危害分析能够帮助、聚焦于卫生条件等需
要改善的、需要优先考虑的区域。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系

E、制定HACCP计划1

1）对于工艺较单一且操作流程接近的企业，
可根据各自情况，在政府/协会制定的
HACCP通用计划的基础上进行调整，从
而制定出适合本企业的HACCP计划。



22、企业建立基于、企业建立基于HACCPHACCP的体系的体系

E、制定HACCP计划2

2）对于工艺复杂的企业，要选择模块化
方法把由政府/协会制定的单个的通用计
划集合起来：多个过程使用许多不同的
HACCP计划。

根据各个子过程，从不同的通用计划中
选择对应部分，然后集成特定的HACCP
计划



结论：

中小食品企业由于内部条件和外部环境存在不足，
容易引发食源性疾病，需要实施HACCP。
需要树立企业是产品质量第一责任人的意识，树
立保障食品安全的社会责任，主动寻求和接受外
界帮助，建立并有效运行HACCP 。

为保障食品安全，政府以及协会等社会组织，应
投入一定财力、人力，帮助企业建立HACCP。
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