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二、奖项简介

我国是全世界最大的蜂蜜出口国和消费国，但却不是出口创效强国。量大、

低价、非高质制约了我国蜂产品的质量形象和效益。而且因不同蜜源蜂蜜品质和

价格差异较大，经济利益驱动下的蜂蜜掺假也屡见不鲜，导致掺假蜂蜜占据了蜂

蜜市场的 20%～30%，有些地区甚至达到 50%左右，严重损坏了消费者利益，影

响了我国蜂产品的竞争力和蜂蜜产业的健康发展。目前基于感官分析、花粉形态

学分析、气相色谱技术、光谱技术的蜜源判别以及碳稳定同位素比值法、色谱法、

检测酶活性法和差热分析法等的掺假技术判别方法都有研究和应用。但不同的方

法都存在着其技术局限。如何快速、高效、低成本、高精度的进行蜂蜜蜜源及掺

假判别一直是市场监督和管理过程中遇到的技术瓶颈和长期技术需求。

香气是蜂蜜的重要品质也是能反映其蜜源差别的重要方面。物质可以掺假

但决定其蜜源的关键香气物质构成的模式却难以模仿。本成果将智能感官分析、

化学计量学和风味分析技术相融合，创新性地建立了基于电子鼻的蜂蜜品质智

能识别法和基于风味轮廓的蜜源气味模式判别法。运用主成分修正、奇异值分

解法、小波变换等解决传感器图谱漂移，独立成分分析、信号矩阵响应时域空

间转换、遗传算法和支持向量机等有效提取差异化信息和建模，解决了电子鼻

快速检测蜂蜜品质中的关键技术瓶颈。此外，通过高通量分析蜂蜜挥发性成分，

香气性质与强度差异结合遗传算法香气组合优化法提取特征香气，并由特征香

气强度恒定比建立蜜源风味轮廓及其判别模型等，突破了基于物质种类与含量

判别可能带来的针对性、靶向性掺假问题及无法识别新的掺假物质的制约。研

究成果发表论文 8篇，其中 SCI/EI收录 5篇，获授权技术发明专利 10项，培养

研究生 2名。

项目成果在全国推广应用。在蜂蜜原料基地、蜂产品企业、蜂产品经销商、

蜂产品原料应用方、质量评估中心等应用过程中，加强了蜂蜜品质检测能力，提

升了产品质量，取得了良好应用效果；助推了企业研发水平与生产效率，提高了

应用单位产品的市场竞争力，对整体提升我国电子鼻设备开发水平发挥了重要作

用。近三年应用实施以来，带来直接或间接经济效益超 2000万元，取得了显著

的应用推广经济和社会效益。


