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一、基本信息

项目

名称

中文 食品安全地方标准 沙糕

英文 Local food safety standards ShaGao Rice Cake

成果申报等级 □一等奖 □二等奖 ☑三等奖 同意调级

主要完成人 昝川南、陈小聪、戴向东、吕敏、王海波

主要完成单位 广西-东盟食品检验检测中心

推荐单位(盖章)

广西壮族自治区市场监督管理局

奖项的主要项目来源 □国家级 □省部级 ☑其他

具体计划、基金的名称和编号：广西壮族自治区 2015 年食品安全地方标准制修订项目计划 桂地

标食 2016005 号

成果的主要项目起止时间 起始： 2016-3 完成：2016-12

组织验收/鉴定单位 广西壮族自治区卫生和计划生育委员会

成果登记号 201815511
成果登记

时间
2018 年 10 月 29 日



二、奖项简介 

（限 1 页） 

（一）主要技术内容、技术指标 

沙糕是桂南一带传统名糕点，根据壮乡风俗，逢年过节都要有了沙糕，那才

算是过节。目前通过电商网购等方式销往全国各地，网上进行销售的生产厂家多

达数十家，并且由过去的零售，转变成品牌化、规模化生产。沙糕的生产场所基

本都在家庭作坊中，生产过程难以监督，有的厂家为了提高产品的保质期和口感，

生产过程中使用防腐剂、甜味剂、二氧化硫、硼砂、明矾等添加剂。由于沙糕的

生产地区经济相对落后，原料和生产工艺独特，而生产厂家多数是小作坊，产品

质量控制的意识相对淡薄，如果按现有的糕点标准进行管理，难以确保广大消费

者的安全。当前，广西并未制定沙糕相关的质量安全地方标准，因此十分有必要

尽快制定地方标准对沙糕的产品质量安全要求做出明确规定，督促沙糕生产者按

照《食品安全法》等法律法规进行生产，以确保产品质量安全。 

（二）创新点 

具体创新点如下： 

1、标准的制定坚持从广西沙糕生产的实际出发，结合广西沙糕生产行业的

现状和技术条件，在充分考虑实用性、经济性的同时，确保沙糕的食用安全性和

生产工艺的可延续性。同时根据沙糕的独特加工方式制定了符合当前实际生产需

要的相关安全参数，涉及特殊工艺的部分指标要求高于相关国家、行业标准，使

其成为各生产企业生产的依据，也成为各级食品安全监管部门执法的技术依据。 

2、沙糕这一产品在广西境内由于产地的不同，其工艺和风味均有较大不同，

该标准在感官指标方面，通过对广西各地不同特色的沙糕产品进行分析，对沙糕

的感官做了较为具体的规定以确保传统名糕点的风味口感能够延续。这一指标结

合安全指标供企业在生产过程中参照，有利于企业在发扬其产品风味特色的同时

能做到安全、规范的生产。 

3、由于沙糕生产企业生产条件较差且生产过程难以监督，加上近年来食品

安全事件时有发生，不能完全套用 GB 7099-2015 《食品安全国家标准 糕点、

面包》、GB/T 20977-2007 《糕点通则》等标准来执行，该项地方标准的发布，

及时填补了广西区内对这一独特生产工艺地方特色食品的标准空白，对国内其他

相关产品标准的制定也具备参考借鉴的价值。 

（三）授权知识产权情况、取得的经济效益和社会效益、推动市场监管技术进步 

本项目的研究为公益性项目，制定的食品安全地方标准免费为生产企业提

供，同时为政府监管提供技支撑，均为公益性免费服务，不产生经济效益。 

本项目研究从规范整个沙糕生产行业的角度考虑，制定统一的沙糕产品质量

标准。1项广西食品安全地方标准已发布实施，给予生产企业安全生产指导的同

时，为食品安全监管部门也提供了监管技术依据，使沙糕这一民族特色食品产业

得到更好的延续和发展。 




