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二、奖项简介 

近年来，由于蜂蜜的产量不能满足人们的需求，加之现行蜂蜜的食品安全

标准无法直接判断蜂蜜的真伪，导致蜂蜜掺假问题愈加严重，已经成为食品安

全监管亟待解决的难点之一。 

本项目针对在技术层面上缺少对蜂蜜品质进行科学评价有效方法的关键问

题，在不同环节蜂蜜产品内源性成分差异研究与分析、蜂蜜掺伪鉴别及溯源新

技术研究等多个研究项目的支持下，经过 5 年的研究，开发了基于液相色谱-高

分辨质谱的高通量蜂蜜掺伪鉴别方法，确立了蜂蜜标志性内源代谢物，并综合

理化分析检验、化学计量学、统计学分析的蜂蜜品质综合评价指标体系，构建

了蜂蜜品质综合评价模型，同时对采自不同环节的蜂蜜内源性成分进行了比较

研究，取得了一系列原创性成果。 

主要技术创新有： 

1、建立了液相色谱-高分辨质谱分析不同品种蜂蜜内源性成分的高通量方

法，确立了枣花蜜、洋槐蜜、荆条蜜的标志性代谢物； 

2、基于液质联用技术结合代谢组学方法，实现了蜂蜜真伪与成熟度的技术

判别； 

3、通过对大量蜂蜜样本的分析，得出了 18 个用于蜂蜜品质辨析的指标，

构建了通过综合赋分系统评价蜂蜜品质的综合评价体系； 

4、综合运用风险分析及关键控制点策略对蜂蜜养殖生产加工全链条进行科

学分析，制定了蜂产品生产许可审查细则。 

本项目已取得国家食品药品监督管理局科学技术成果 1 项，山东省食品药

品监督管理局科学技术成果 1 项，发表科研论文 10 篇，授权专利 6 项，其中发

明专利 4 项，制定国家市场总局《蜂产品生产许可审查细则（征求意见稿）》1

项。     

本项目成果已经在省级监管部门风险监测、检验机构检验检测和蜂蜜企业

实际生产加工控制等场景中广泛应用。2017 年本项目部分成果作为山东省食品

药品监督管理局推荐成果在总局科技宣传周展出，获得高度评价。长期应用表

明，本项目成果既可以作为蜂蜜品质鉴别及监管打假的重要参考，为政府的食

品安全工作提供技术支撑，又能够指导企业实现产品质量的精准控制，维护市

场秩序，助力行业发展，特别是《蜂产品生产许可审查细则》的制定，对于相

关成果在食品安全监管中的应用具有重要意义。 

 


