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《罐头食品的检验方法》国家标准编制说明 

（征求意见稿） 
标准起草工作组 2020-6 

一、 工作概况 

1、 任务来源 

本项目是根据国家标准化管理委员会 2018 年下达的国家标准立项计划（国

标委发〔2018〕68 号），计划编号为 20183045-T-469，项目名称“罐头食品的检

验方法”，由全国食品工业标准化技术委员会归口，起草单位为中国食品发酵工

业研究院、厦门市产品质量监督检验院等。 

2、 主要工作过程 

（1） 起草（草案、论证）阶段 

计划下达后，根据工作安排，于 2019 年 3 月 26 日在厦门组织召开标准起草

工作启动会议。出席此次会议的主要有来自中国罐头工业协会、厦门市质量技术

监督局、中国食品发酵工业研究院、厦门市产品质量监督检验院等二十多家单位

32 位行业专家和同仁参加了会议。会议主要就《罐头食品的检验方法》国家标

准的前期预研工作、国内外标准比对、修订思路、工作方案进行了探讨，最终形

成一致意见。 

2020 年 2 月 19 日，国家标准《罐头食品的检验方法》第二次起草工作会

议以网络会议的形式召开。与会专家就前期工作情况、修订思路、建议修订的

内容和后续工作安排进行了讨论，本标准适用范围以罐头食品终产品内容物质

量指标为主，根据研究进展，适当增加体现罐头食品自身质量属性的关键共性

质量技术指标检验方法，顶隙和真空度等与罐头容器关联指标作为罐头食品加

工企业重要内容技术指标，暂时不列入正文，未来建立独立测试方法标准或以

附录形式放进该方法标准。 

2020 年 7 月 15 日，罐头分技术委员会秘书处通过网络会议形式组织召开

了《罐头食品的检验方法》国家标准第三次起草工作会议，参会人员包括行业

专家、秘书处成员、企业代表、第三方检测机构等共计约四十余人参加会议。

与会专家和各企业代表、起草组成员就标准草案逐条进行了充分研究和讨论，

形成了一致意见，并将文本和编制说明做进一步修改，形成征求意见稿。 
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（2） 征求意见阶段 

2020 年 XX 月-XX 月，根据三次起草工作会议的内容，XXXX，形成征求

意见稿向全行业进行征求意见。 

经标委会秘书处同意，2020 年 XX 月 XX 日，发送到行业向有关单位广泛

征求意见。截止 2020 年 XX 月 XX 日，共发函 XX 个单位，收到 XX 个单位回

函，其中 XX 个单位提出了 XX 条意见或建议，采纳 XX 条，未采纳 XX 条。 

（3） 审查阶段 

 

（4） 报批阶段 

 

3、主要参加单位和工作组成员及其所作的工作等 
本标准由 XXX、XXX 单位共同负责起草。 

主要成员：。 

所做的工作：XX 任工作组组长，主持全面协调工作。XXX、XXX 为本标准主

要持笔人，负责本标准的起草、编写。XXX、XXX 为组员负责收集、分析国内

外相关技术文献和资料，并对生产现状和发展情况进行了全面调研。XXX 负责

对各方面的意见及建议进行归纳、分析。 

二、 标准编制原则和主要内容 

1、标准编制原则标准编制原则 

本文件的修订符合产业发展的原则，本着先进性、科学性、合理性和可操作

性的原则以及文件的目标、统一性、协调性、适用性、一致性和规范性原则来进

行本文件的修订工作。 

本文件起草过程中，主要按 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标

准的结构和编写》和 GB/T 1.2-2002《标准化工作导则 第 2 部分：标准中规范性

技术要素内容的确定方法》进行编写。 

本文件修订过程中，主要参考了以下标准或文件： 

GB 5009.237-2016  食品安全国家标准 食品中 pH 值的测定 

GB/T 10786-2006  罐头食品的检验方法 

GB/T 13868  感官分析 建立感官分析实验室的一般导则 
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GB/T 14215 番茄酱罐头 

GB/T 22210-2008 肉与肉制品感官评定规范 

GB/T 31116-2014  八宝粥罐头 

SN/T 0400.7-2005  进出口罐头食品检验规程 第 7 部分：成品 

QB/T 1006-2014  罐头食品检验规则 

规范性引用文件包括： 

GB/T 13868  感官分析 建立感官分析实验室的一般导则 

2、标准主要内容的论据 

（1）GB/T 10786-2006 标准基本情况介绍 

GB/T 10786-2006《罐头食品的检验方法》国家标准由国家总局于 2006 年 7

月 18 日批准发布，2006 年 12 月 1 日实施。本标准由全国食品工业标准化技术

委员会归口。本标准自发布之日起，从未进行修订。标准实施 10 多年来，国内

外相关标准要求已经发生重大变化，行业也发生较大变化，因此亟需修订该标准，

以满足行业发展的需求。如本标准中的固形物检验方法不适用于粘稠谷类和豆类

罐头的固形物检验方法及燕窝等其他罐头的检验。GB 5009.237 《食品安全国家

标准 食品 pH 值的测定》已经于 2016 年发布新版本。 

（2）主要修订的技术内容 

a、修改罐头食品的感官检验 

GB/T 10786-2006 版本中感官检验部分内容较为简单，随着我国对食品质量

越来越重视，感官检验也越来越科学和规范。参照 GB/T 22210-2008 肉与肉制品

感官评定规范标准的标准框架，并且根据生产企业日常检验方法，补充感官评定

实验室要求、感官评定人员要求等内容；并且现有的产品标准中如碎片等需要称

量计算，规格大小要测量，会用到天平和游标卡尺，故对检验仪器设备、检验步

骤进行完善和细化，检测结果详见附件 2。 

b、修改固形物检验方法 

畜禽肉、水产动物类罐头、水果、蔬菜类罐头、干果和坚果类罐头、非粘稠

谷类和豆类罐头保持 GB/T 10786-2006 中现有检验方法，增加了粘稠谷类和豆类

罐头的固形物检验方法及燕窝等其他罐头固形物检验方法，并对圆筛规格进行细

化。 
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粘稠谷类和豆类罐头的固形物检验方法参考GB/T 31116 八宝粥罐头中固形

物的检验方法。燕窝等其他罐头固形物检验方法参考燕窝罐头的企业标准中固形

物的检验方法，检验结果见附件 1 和附件 2。 

c、可溶性固形物检验方法、pH 测定方法、干燥物含量的测定方法 

 保持现有 GB/T 10786-2006 中的检验方法。 

d、罐头食品顶隙和罐头食品真空度的测定方法 

根据检测经验，在标准中以资料性附录的形式增加罐头食品顶隙的测定方法

和罐头食品真空度的测定方法。 

 

三、 主要试验（或验证）情况 

为确保样品数据的可靠性和科学性，秘书处组织指定在罐头检测方面有多年

经验的检验机构及生产企业完成样品理化指标的测定工作。并针对新增的粘稠谷

类和豆类罐头的固形物检验方法及燕窝等其他罐头固形物检验方法，秘书处组织

了五家实验室进行了方法的比对工作，验证了方法适用性与准确性。 

四、 标准中涉及专利的情况 

本标准不涉及专利问题。 

五、 预期达到的社会效益、对产业发展的作用等情况 

此次标准修订重点针对感官检验、粥类罐头等粘稠类产品的固形物含量测定

等方法进行修订，对于规范粥类罐头、燕窝罐头等重要食品品类具有重要意义。 

《罐头食品的检验方法》国家标准是罐头行业基础检验方法标准，对罐头食

品的共性重要技术指标检验进行统一规范，此次修订和重新梳理技术现状有助于

提高标准的适用性、增加产业配套科学性、保障消费者的健康安全、促进罐头健

康发展。 

六、 与国际、国外对比情况 

本标准没有采用国际标准。 

本标准修订过程中未测试国外的样品、样机。 

本标准水平为国际一般水平。 

七、 在标准体系表中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关
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标准，特别是强制性标准的协调性 

本专业领域的标准体系框架如图。 

 

 

本标准属于“05 罐头”大类，“01 罐头食品”中类。 

本标准与现行相关法律、法规、规章及相关标准协调一致。 

八、 重大分歧意见的处理经过和依据 

无。 

九、 标准性质的建议说明 

建议本标准的性质为推荐性国家标准。 

十、 贯彻标准的要求和措施建议 

建议本标准批准发布 6 个月后实施。 

十一、 废止现行相关标准的建议 

本标准实施时，代替 GB/T 10784-2006《罐头食品的检验方法》。 

十二、 其他应予说明的事项 

无。 
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附件 1  谷类罐头、豆类罐头和燕窝罐头检验数据 

一、非粘稠谷类和豆类罐头 

产品类别 企业 产品名称 规格，g 固形物含

量,% 可溶性固形物,% 

非粘稠谷

类和豆类

罐头 

厦门

银鹭

食品

集团

有限

公司 

绿豆汤罐头 

370 35.7 13.5 
370 33.6 13.5 
370 32.5 13.5 
370 33.4 13.3 
370 32.0 13.0 

红豆汤罐头 

360 33.9 13.4 
360 32.3 13.2 
360 36.3 13.2 
360 35.0 13.5 
360 32.8 13.2 

枸杞银耳罐头 

355 47.5 9.3 
355 45.4 9.5 
355 45.9 9.5 
355 45.2 9.6 
355 43.2 9.4 

 

二、粘稠谷类和豆类罐头 

产品类别 企业 产品名称 规格,g 固形物含

量,% 可溶性固形物,% 

粘稠谷类

和豆类罐

头 

厦门

银鹭

食品

集团

有限

公司 

莲子玉米粥罐头 

280 72.5 9.64 
280 66.0 13.2 
280 72.4 13.3 
280 68.6 13.6 
280 69.3 14.2 
280 72.5 13.4 

黑米粥罐头 

280 74.1 7.81 
280 71.3 13.6 
280 72.3 13.4 
280 71.9 12.8 
280 65.4 13.4 
280 77.7 13.3 

冰糖桂花马蹄粥

罐头 

280 55.3 9.89 
280 67.6 13.4 
280 63.6 12.2 
280 56.6 11.8 
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280 57.4 12.0 
280 62.7 12.3 

黑糖红枣枸杞粥

罐头 

280 47.9 10.71 
280 60.7 14.0 
280 62.7 13.3 
280 61.2 13.8 
280 67.2 13.4 
280 64.8 13.8 

桂圆八宝粥罐头 

360 86.5 8.10 
360 58.7 11.4 
360 59.7 10.4 
360 60.2 11.5 
360 57.8 11.2 
360 58.7 10.6 

低糖莲子粥罐头 

360 88.0 4.68 
360 59.0 8.5 
360 62.5 8.8 
360 60.0 8.4 
360 57.3 8.9 
360 61.0 8.4 

福建

同发

食品

集团

有限

公司 

燕麦罐头 185 73.9 3.57 

 

三、燕窝等其他类罐头 

产品类别 企业 产品名称 规格,g 固形物含

量,% 可溶性固形物,% 

燕窝等其

他类罐头 

厦门

市丝

浓食

品有

限公

司 

冰糖燕窝罐头 

120 41.7 8.13 
120 21.8 6.48 
120 21.6 6.49 
120 20.8 6.49 
120 23.3 6.49 
120 22.4 6.49 
120 21.2 6.47 
120 22.9 6.48 
120 20.7 6.48 
120 23.8 6.49 
120 21.4 6.49 
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鲜炖燕窝 

70 119.1 1.13 
70 83.7 7.73 
70 91.9 3.77 
70 88.0 3.51 
70 88.4 3.26 
70 94.3 3.60 
70 89.0 3.49 
70 90.1 3.56 
70 91.1 3.47 
70 90.7 3.33 
70 92.5 3.70 
70 93.4 3.39 
70 91.1 3.63 
70 92.4 3.54 
70 91.7 3.48 
70 90.9 3.59 
70 90.3 3.69 
70 94.7 3.66 
70 92.0 3.71 
70 91.4 3.69 
70 93.2 3.64 
70 91.1 3.70 

小仙

炖 鲜炖燕窝 45 135.6 5.07 

燕安

居 
纯净燕窝 约 40g 133.2 2.07 
燕窝 约 70g 70.0 6.67 

燕府 

即食冰糖燕窝

罐头 
70g 59.6 5.47 

燕窝 约 160g 69.9 5.07 
燕窝 约 200g 68.4 6.00 
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附件 2  《蘑菇罐头》成品检验结果 

一、 蘑菇罐头 

1.企业名称：福建绿宝食品集团有限公司 

序

号 

产品

名称 

规格

（g） 

菇径范

围（mm） 

规则片

（%） 

薄皮菇

（%） 

泥根菇

（%） 

碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 碎菇 184 ≤32 11 / 0 0.8 57.2 0.9 √  

2 整菇 190 25-30 / 0 0 / 56 0.8 √  

3 整菇 280 15-20 / 0 0 / 61 1.0 √  

4 碎菇 284 ≤32 31 / 0 0.9 55 1.0 √  

5 整菇 400 25--35 / 0 0 0 51 0.8 √  

6 整菇 400 26-33 / 0 0 0 60.5 0.9 √  

7 整菇 400 38-42 / 0 0 0 46 1.1  √ 

8 碎菇 400 ≤35 / 0 0 0 59 0.9 √  

9 整菇 425 25--35 / 0 0 0 42.5 1.0 √  

10 整菇 425 25--35 / 0 0 0 54 0.8 √  

11 整菇 425 24-32 / 0 0 0 57 0.3 √  

12 碎菇 425 ≤38 11 0 0 0 51.9 0.9 √  

13 整菇 800 32-40 / 5 0 0 58 0.9 √  

14 整菇 800 35-45 / 0 5 0 51 0.8  √ 

15 整菇 850 36-42 / 0 2 0 47.2 0.9  √ 

16 整菇 2840 38-45 / 5 0 0 60 0.9  √ 

17 整菇 2840 38-45 / 6 2 0 61 0.8  √ 

18 整菇 2840 40--50 / 0 4 0 52.8 0.9  √ 

19 整菇 2840 40--50 / 2 3 0 52.9 0.9  √ 

20 精片 2840 40-55 53 / / 0.3 52.8 1.0 √  

21 精片 2840 40-55 56 / / 0.3 53 0.9 √  

22 精片 2840 40-55 51 / / 0.3 53 1.0 √  

23 精片 2840 40-60 45 / / 1 53.2 0.9 √  

24 精片 2840 ≥45 52 / / 0.8 61 0.9 √  

25 碎菇 2840 ≥50 / / / 0.8 68 0.9  √ 

26 碎菇 2840 ≥40 / / / 2 66 1.0 √  

2.漳州市同发食品工业有限公司 
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序

号 
产品

名称 
规格

（g） 
菇径范

围（mm） 

规则

片

（%） 

薄皮菇

（%） 
泥根菇

（%） 
碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 20-28 / 7 0.5 / 50 0.8 / √ 
2 整菇 425 21-30 / 8 0.5 / 55 1.1 / √ 
3 整菇 800 25-32 / 7 1 / 52 0.9 / √ 
4 整菇 850 25-35 / 6 0.9 / 55 0.8 / √ 
5 整菇 184 21-25 / 8 1.5 / 60 1.0 / √ 
6 整菇 970ml 25-38 / 8 0.8 / 56 1.3 / √ 
7 整菇 330 ml 24-32 / 8 0.8 / 55 0.8 / √ 
8 整菇 280 ml 24-30 / 7 1.2 / 55 1.0 / √ 
9 整菇 530ml 22-35 / 8 1.5 / 55 0.8 / √ 
10 整菇 2840 25-38 / 8 1.6 / 63 1.3 / √ 
11 碎菇 400 24-30 / / 1.5 4 50 0.9 / √ 
12 碎菇 425 25-30 / / 1.6 3 55 1.0 / √ 
13 碎菇 800 22-30 / / 1.5 4 52 0.9 / √ 
14 碎菇 850 21-32 / / 1.5 4 55 1.0 / √ 
15 碎菇 184 22-30 / / 1.6 4 60 0.7 / √ 
16 片菇 970ml 28-35 35 8 1.4 / 56 0.7 / √ 
17 片菇 330 ml 25-30 32 6 1.5 / 55 0.8 / √ 
18 片菇 280 ml 25-28 34 6 1.0 / 55 0.9 / √ 
19 片菇 530ml 25-32 32 6 1.6 / 55 0.6 / √ 
20 片菇 2840 25-35 35 7   0.9 / 69 0.6 / √ 

3.厦门古龙食品有限公司 

序

号 
产品

名称 
规格

（g） 
菇径范

围（mm） 

规则片

（%） 
占固重比 

薄皮菇

（%） 
泥根菇

（%） 
碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 30-32 / / / 0 62.25 1.17 √  
2 整菇 400 28-32 / / / 0 60.5 1.02 √  
3 整菇 400 30-31 / / / 0 59.75 1.14 √  
4 整菇 400 30-31 / / 10.5 0 61.0 0.99 √  
5 整菇 400 30-31 / / / 0 61.5 0.91 √  
6 整菇 400 24-30 / / / 0 60.25 0.92 √  
7 整菇 400 25-30 / / / 0 62.25 0.91 √  
8 整菇 400 20-28 / / / 0 61.0 0.85 √  
9 整菇 400 32-34 / / 5.5 0 60.0 1.09 √  
10 整菇 400 32-34 / / 5.5 0 61.25 1.11 √  
11 整菇 400 32-35 / / 13 0 61.0 1.04 √  
12 整菇 400 30-36 / / 5.2 0 60.75 0.96 √  
13 整菇 400 25-32 / / 5.5 0 60.75 1.04 √  
14 整菇 400 20-30 / / 5.2 0 64.75 0.94 √  
15 整菇 400 28-33 / / / 0 63.25 0.94 √  
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16 整菇 400 25-30 / / / 0 62.5 1.02 √  
17 整菇 400 30-33 / / 5.9 0 61.0 0.85 √  
18 整菇 400 25-29 / / / 0 61.75 0.88 √  
19 整菇 400 30-33 / / 5.8 0 61.5 0.96 √  
20 整菇 400 31-33 / / / 0 61.0 0.99 √  
21 整菇 425 35-37 / / 23 0 53.41 1.02  √ 
22 整菇 425 30-35 / / 20 0 55.0 0.99  √ 
23 整菇 425 32-35 / / 6.6 0 52.94 1.02  √ 
24 整菇 425 22-25 / / / 0 55.53 0.99  √ 
25 整菇 425 20-27 / / 7.4 0 53.88 0.96  √ 
26 整菇 425 20-30 / / 9.3 0 53.65 1.02  √ 
27 整菇 425 30-35 / / / 0 54.35 1.05  √ 
28 整菇 425 30-35 / / / 0 54.12 1.08  √ 
29 整菇 425 30-35 / / / 0 54.12 1.14  √ 
30 整菇 425 22-25 / / / 0 55.29 1.17  √ 
31 整菇 425 27-30 / / / 0 55.06 0.96  √ 
32 整菇 425 30-35 / / / 0 54.59 0.96  √ 
33 整菇 425 30-37 / / 5.5 0 55.53 0.95  √ 
34 整菇 425 32-39 / / / 0 54.35 1.01  √ 
35 整菇 425 30-38 / / 6.6 0 53.65 1.02  √ 
36 整菇 425 30-39 / / 7.1 0 53.88 1.05  √ 
37 整菇 425 35-39 / / 7.69 0 53.41 0.93  √ 
38 整菇 425 24-30 / / 3.8 0 54.35 0.85  √ 
39 整菇 425 20-31 / / / 0 54.12 0.94  √ 
40 整菇 425 20-30 / / / 0 53.41 0.99  √ 
41 片菇 284 / 64.7 / / 0 56.69 0.99 √  
42 片菇 284 / 60 / / 0 56.69 0.94 √  
43 片菇 284 / 63 / / 0 56.34 0.99 √  
44 片菇 284 / 71.1 / / 0 54.92 1.02 √  
45 片菇 284 / 73.3 / / 0 55.28 1.05 √  
46 片菇 284 / 60 / / 0 55.28 1.02 √  
47 片菇 284 / 71.1 / / 0 55.98 1.15 √  
48 片菇 284 / 62.5 / / 0 54.92 1.01 √  
49 片菇 284 / 63.8 / / 0 55.28 1.04 √  
50 片菇 284 / 60.9 / / 0 55.98 1.15 √  
51 片菇 284 / 75 / / 0 54.92 0.95 √  
52 片菇 284 / 62.8 / / 0 55.63 1.05 √  
53 片菇 284 / 60 / / 0 54.92 1.04 √  
54 片菇 284 / 60.2 / / 0 55.98 0.96 √  
55 片菇 284 / 62.5 / / 0 56.69 0.99 √  
56 片菇 284 / 60 / / 0 56.34 1.05 √  
57 片菇 284 / 60 / / 0 56.34 0.94 √  
58 片菇 284 / 61 / / 0 59.15 0.94 √  
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59 片菇 284 / 63 / / 0 58.10 0.99 √  
60 片菇 284 / 62 / / 0 58.45 0.99 √  
61 碎菇 284 / / / / / 54.92 0.88   
62 碎菇 284 / / / / / 55.63 0.86   
63 碎菇 284 / / / / / 54.57 0.99   
64 碎菇 284 / / / / / 55.63 1.02   
65 碎菇 284 / / / / / 56.34 1.05   
66 碎菇 284 / / / / / 55.63 1.06   
67 碎菇 284 / / / / / 53.17 1.06   
68 碎菇 284 / / / / / 55.98 1.00   
69 碎菇 284 / / / / / 54.92 1.03   
70 碎菇 284 / / / / / 54.92 1.05   
71 碎菇 284 / / / / / 57.39 0.91   
72 碎菇 284 / / / / / 58.80 1.05   
73 碎菇 284 / / / / / 54.92 0.99   
74 碎菇 284 / / / / / 55.28 1.08   
75 碎菇 284 / / / / / 55.63 0.97   
76 碎菇 284 / / / / / 60.56 1.05   
77 碎菇 284 / / / / / 55.98 0.99   
78 碎菇 284 / / / / / 55.98 0.91   
79 碎菇 284 / / / / / 55.98 1.05   
80 碎菇 284 / / / / / 59.50 1.03   

4.福建海山食品有限公司 

序

号 
产品

名称 
规格

（g） 
菇径范围

（mm） 

规则

片

（%） 

薄皮菇

（%） 
泥根菇

（%） 
碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 2840 22.-28 / 5 1 / 68 0.88 √  
2 整菇 2840 40-52 / 15 4 / 53 0.92  √ 
3 整菇 2840 40-48 / 20 5 / 65 0.94  √ 
4 整菇 2840 43-50 / 13 3 / 50 0.98  √ 
5 整菇 850 30-35 / 4 0 / 53 0.88 √  
6 整菇 800 31-36 / 22 5 / 50 0.96  √ 
7 整菇 425 26-32 / 25 8 / 53 0.92  √ 
8 整菇 400 25-31 / 10 0 / 58 1.02  √ 
9 整菇 184 22-28 / 20 6 / 63 1.06  √ 
10 整菇 125 20-25 / 8 0 / 60 0.98 √  
11 片菇 2840 39-46 53 / 0.6 0.5 53 0.88  √ 
12 片菇 2840 ≤35 45 / 0.3 0.25 68 0.94 √  
13 片菇 2840 43-52 51 / 0.2 0.6 65 0.90  √ 
14 片菇 850 33-40 90 / 0 0 53 1.02 √  
15 片菇 425 ≤40 35 / 0.5 0.2 47 1.15  √ 
16 片菇 284 21-30 68 / 0 0.9 55 0.84  √ 
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17 片菇 184 24-33 36 / 0 1.0 62 0.92  √ 
18 片菇 125 23-31 45 / 0 0 60 0.90 √  
19 片菇 280 30-36 34 / 1.8 0.9 61 0.98  √ 
20 片菇 400 28-35 62 / 1.2 0.2 57 0.78  √ 

5.龙海市广发食品有限公司 

序

号 
产品

名称 
规格

（g） 
菇径范

围（mm） 
规则片

（%） 

薄皮

菇

（%
） 

泥根菇

（%） 
碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 27-30 / 4 0 / 51.5 0.96 √  
2 整菇 400 32-37 / 35.7 0 / 48 1.02  √ 
3 整菇 425 29-32 / / 0 / 53.6 1.06 √  
4 碎菇 400 <40 / / 0 1.5 52.5 0.88 √  
5 碎菇 400 <38 / / 0 1.5 50 1.02 √  
6 碎菇 400 <43 / / / 0 57.6 0.92 √  
7 碎菇 2840 <53 13 / 0.3 1.2 58.8 0.84  √ 
8 碎菇 2840 <58 28 / 0.5 1.5 68.2 0.96  √ 
9 碎菇 2840 <52 / / 0.6 1.5 55.9 1.12  √ 
10 整菇 2840 13-22 / 0.2 0.2 / 63.7 0.96  √ 
11 整菇 2840 38-42 / 2.6 2.6 / 65 0.88  √ 
12 整菇 2840 18-25 / 0.9 1.6 / 64.7 0.7  √ 
13 碎菇 284 <35 / / 3 / 55.6 1.1  √ 
14 碎菇 284 <32 / / / / 56.3 0.74 √  
15 整菇 284 16-22 / 0 0 / 56.3 0.86 √  
16 整菇 284 27-31 / 0 0 / 57 0.98 √  
17 整菇 850 30-40 / 7.7 11.5 / 54.6 0.78  √ 
18 整菇 850 31-39 / 3.4 3.4 / 47.1 1.06  √ 
19 精片 2840 36-56 37+12 / / / 56.7 0.68  √ 
20 精片 2840 46-58 58 / / / 54.8 1.12 √  

6. 漳州佳伟食品有限公司 

序

号 

产品

名称 

规格

（g） 

菇径范

围（mm） 

规则片

（%） 

薄皮菇

（%） 

泥根菇

（%） 

碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 

一、二级 

合格品 

二、三级 

1 整菇 400 22-28 / 83.33 6.67 / 50.00 0.84  √ 

2 整菇 400 27-31 / 84.21 5.26 / 42.50 0.90  √ 

3 整菇 400 26-28 / 43.33 3.23 / 54.12 0.86 √  

4 整菇 400 26-30 / 40.00 3.33 / 53.00 0.88 √  

5 整菇 2840 20-24 / 45.63 2.28 / 63.38 0.86 √  

6 整菇 2840 15-22 / 30.16 1.87 / 67.61 0.90 √  
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7 整菇 2840 42-48 / 79.17 10.42 / 52.82 0.84  √ 

8 整菇 2840 41-52 / 77.78 8.89 / 52.82 0.90  √ 

9 整菇 2500 39-49 / 42.00 4.00 / 54.00 0.90 √  

10 整菇 400 28-32 / 68.45 4.55 / 53.00 0.82  √ 

11 整菇 400 41-45 / 25.00 12.50 / 53.00 0.88 √  

12 整菇 530 32-36 / 33.33 4.76 / 60.38 0.86 √  

13 整菇 2840 44-60 / 51.43 11.43 / 52.82 0.90  √ 

14 整菇 400 31-35 / 46.15 7.69 / 50.00 0.92 √  

15 整菇 2840 35-50 / 44.12 4.41 / 53.17 0.82  √ 

16 整菇 2840 34-48 / 44.44 2.22 / 34.15 0.88  √ 

17 整菇 400 40-44 / 37.50 0 / 50.00 0.92  √ 

18 整菇 400 24-28 / 51.85 0 / 50.00 0.84 √  

19 整菇 425 24-28 / 21.21 3.03 / 54.12 0.88 √  

20 整菇 2500 11-22 / 24.19 1.72 / 55.20 0.90 √  

21 扣菇 400 28-31 / 21.74 / / 56.75 0.90 √  

22 扣菇 400 28-32 / 14.29 / / 56.75 0.84 √  

23 扣菇 400 29-32 / 13.64 / / 56.75 0.90 √  

24 扣菇 400 30-34 / 19.05 / / 56.75 0.94 √  

25 扣菇 2840 34-41 / 2.18 / / 52.82 0.88 √  

26 扣菇 850 33-40 / 3.57 / / 53.41 0.90 √  

27 扣菇 850 35-38 / 10.71 / / 53.41 0.84 √  

28 扣菇 850 36-38 / 0 / / 53.41 0.88 √  

29 扣菇 850 30-34 / 5.41 / / 53.41 0.84 √  

30 扣菇 850 34-39 / 5.13 / / 53.41 0.80 √  

31 扣菇 2840 32-35 / 2.00 / / 52.82 0.84 √  

32 扣菇 850 33-37 / 6.06 / / 53.41 0.82 √  

33 扣菇 850 32-39 / 3.57 / / 53.41 0.82 √  

34 扣菇 400 33-39 / 9.09 / / 45.00 0.96 √  

35 扣菇 400 35-40 / 0 / / 45.00 0.92 √  

36 扣菇 2840 33-35 / 4.21 / / 52.82 0.80 √  

37 扣菇 2840 32-38 / 3.19 / / 52.82 0.86 √  

38 扣菇 400 34-39 / 30.00 / / 50.00 0.84 √  

39 扣菇 400 36-38 / 0 / / 50.00 0.90 √  

40 扣菇 400 30-34 / 5.26 / / 56.75 0.80 √  

41 片菇 425 ≤50 33.00 / 0.87 0.80 54.12 0.88  √ 
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42 片菇 425 ≤50 37.00 / 0.75 0.71 54.12 0.84  √ 

43 片菇 184 ≤45 49.60 / 0 0 61.96 0.90  √ 

44 片菇 198 ≤50 58.77 / 1.74 0 58.08 0.88  √ 

45 片菇 184 ≤45 50.43 / 0 0 61.96 0.80  √ 

46 片菇 400 ≤50 36.05 / 0.86 0 57.50 0.90  √ 

47 片菇 400 ≤50 27.60 / 0.80 0 57.50 0.82  √ 

48 片菇 2500 ≤60 42.00 / 0 0 54.00 0.84  √ 

49 片菇 2500 ≤60 35.60 / 0 0 54.00 0.88  √ 

50 片菇 2840 ≤60 54.84 / 0 0 52.82 0.90  √ 

51 片菇 2840 ≤60 44.40 / 0 0 52.82 0.82  √ 

52 片菇 2840 28-42 53.70 / 0.37 0 66.90 0.84 √  

53 片菇 400 ≤50 17.00 / 0 0 57.50 0.82  √ 

54 片菇 2840 ≤60 50.49 / 0.33 0 42.25 0.90  √ 

55 片菇 850 25-40 42.70 / 0 0 53.41 0.90 √  

56 片菇 184 ≤45 60.00 / 0 0 66.84 0.82  √ 

57 片菇 330 ≤50 55.20 / 0 0 60.61 0.86 √  

58 片菇 850 25-40 56.76 / 0 0 53.41 0.90 √  

59 片菇 2840 28-42 60.18 / 0 0 66.90 0.88 √  

60 片菇 184 ≤45 52.85 / 0 0 66.84 0.84  √ 

61 碎片 2840 ≤60 / / 0.52 1.55 67.96 0.92  √ 

62 碎片 184 ≤45 / / 1.68 0.84 62.50 0.82  √ 

63 碎片 2840 ≤60 / / 0.86 1.63 65.14 0.84  √ 

64 碎片 184 ≤45 / / 0 0.80 61.96 0.88  √ 

65 碎片 2840 ≤60 / / 0.59 1.80 67.96 0.90  √ 

66 片菇 2840 ≤60 / / 0.25 0.50 67.96 0.94  √ 

67 片菇 800 ≤55 / / 0.23 0.50 56.75 0.84  √ 

68 片菇 800 ≤55 / / 0.65 3.67 56.75 0.82  √ 

69 片菇 400 ≤50 / / 0 1.92 57.50 0.86  √ 

70 片菇 400 ≤50 / / 0.50 1.03 57.50 0.84  √ 

71 片菇 2840 ≤60 / / 0.26 1.56 67.96 0.94  √ 

72 片菇 2840 ≤60 / / 0.53 1.09 65.14 0.88  √ 

73 片菇 800 ≤55 / / 0.83 0.55 56.75 0.90  √ 

74 片菇 2840 ≤60 / / 0.27 0.40 65.14 0.86  √ 

75 片菇 400 ≤50 / / 0 0.28 57.50 0.86  √ 

76 片菇 530 ≤50 / / 0 0.22 56.60 0.86  √ 
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77 片菇 400 ≤50 / / 1.00 0.36 50.00 0.92  √ 

78 片菇 530 ≤50 / / 0.65 0.25 56.60 0.88  √ 

79 片菇 400 ≤50 / / 0.88 0.50 53.00 0.94  √ 

70 片菇 330 ≤50 / / 1.70 0.12 54.55 0.88  √ 

7.漳州天保龙食品有限公司 

序

号 

产品

名称 

规格

（g） 

菇径范

围（mm） 

规则片

（%） 

薄皮菇

（%） 

泥根菇

（%） 

碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 26-32 / 13 4 0 50 0.9  √ 

2 整菇 400 32-37 / 12 5 0 50 1.0  √ 

3 精片 400 25-35 53 / 1 1 50 1.0 √  

4 精片 400 25-38 51.5 / 1 1 50 0.9 √  

5 碎片 400 / / / 4 4 50 1.0  √ 

6 碎片 400 / / / 3 3 50 0.9  √ 

7 整菇 800 35-45 / 5 4 0 50 1.0  √ 

8 整菇 800 35-42 / 6 5 0 50 0.9  √ 

9 精片 800 35-42 54 / 2 1 50 1.0 √  

10 精片 800 35-42 53 / 5 2 50 0.8  √ 

11 碎片 800 / / / 4 5 50 0.9  √ 

12 碎片 800 / / / 3 4 50 0.9  √ 

13 整菇 2840 40-60 / 3 3 0 52.8 0.9 √  

14 整菇 2840 40-60 / 2.8 2.8 0 52.8 1.0 √  

15 精片 2840 40-60 52 / 0.5 1 52.8 0.8 √  

16 精片 2840 40-60 52 / 0.4 1.2 52.8 0.9 √  

17 精片 2840 40-60 53.5 / 2 2 52.8 0.9  √ 

18 碎片 2840 / / / 3 5 52.8 1.0  √ 

19 碎片 2840 / / / 3.5 5 52.8 1.0  √ 

20 碎片 2840 / / / 3.8 4 52.8 0.9  √ 

8.漳州市金明食品有限公司 

序

号 

产品

名称 

规格

（g） 

菇径范

围（mm） 

规则片

（%） 

薄皮菇

（%） 

泥根菇

（%） 

碎屑

（%） 

固形物

含量

（%） 

氯化钠

含量

（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 2.8-3.2 / 1 / / 58 1.0 √  

2 整菇 800 3.2-3.5 / / 1 / 58 1.0 √  
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3 整菇 425 2.8-3.2 / 1 1 / 47.1 0.9  √ 

4 整菇 400 3.2-3.5 / 1 1   / 57.5 0.9  √ 

5 整菇 400 3.0-3.5 / 1 / / 58 0.9 √  

6 整菇 800 3.2-3.5 / 1 / / 58.1 1.0 √  

7 精片 2840 / 50.7 / / 0.93 53.2 1.0 √  

8 碎菇 2840 / / / / 2.3 53.3 0.9  √ 

9 碎菇 2840 / / / / 2.6 53.2 0.9  √ 

10 碎菇 400 / / / / 2.6 57.5 0.8  √ 

11 碎菇 425 / / / / 2.5 47.5 0.8  √ 

12 碎菇 400 / / / / 3.0 58.3 0.8  √ 

13 碎菇 800 / / / / 2.8 57.9 0.9  √ 

14 碎菇 425 / / / / 2.8 42.4 1.0  √ 

15 碎菇 400 / / / / 2.2 45.5 1.0  √ 

16 碎菇 400 / / / / 2.7 46 1.0  √ 

17 碎菇 400 / / / / 3.0 50.5 0.9  √ 

18 碎菇 425 / / / / 2.5 47.8 0.9  √ 

19 碎菇 400 2.8-3.0 / / / 2.6 58.3 0.9 √  

20 碎菇 800 ＜4.5 / / / 1.73 57.8 1.0 √  

二、 香菇罐头 

1.福建绿宝食品集团有限公司 
序

号 
产品 
名称 

规格

（g） 
菇径范围

（mm） 
泥根菇

（粒） 
短条、断

裂条（%） 
固形物含

量（%） 
氯化钠含

量（%） 
产品等级 

优级品 合格品 
1 整香菇 284 25-45 0 / 55 0.9 √  
2 整香菇 284 25-45 0 / 56 0.8 √  
3 整香菇 400 35-50 0 / 51 0.9 √  
4 整香菇 400 35-50 1 / 50 0.8  √ 
5 整香菇 425 35-50 0 / 47.5 1.0 √  
6 整香菇 425 30-48 0 / 54 0.9 √  
7 整香菇 425 30-48 0 / 53.5 1.0 √  
8 整香菇 800 35-50 0 / 51 1.0 √  
9 整香菇 800 35-50 0 / 50.5 1.1 √  
10 整香菇 850 35-50 1 / 47 0.9  √ 
11 整香菇 850 35-50 0 / 48 0.8 √  
12 整香菇 2840 48-60 1 / 47 1.1  √ 
13 整香菇 2840 30-48 0 / 50 1.0 √  
14 香菇丝 2840 ≤60 0 9 68 0.9 √  
15 香菇丝 2840 ≤65 1 7 53 1.0  √ 
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2. 漳州市同发食品工业有限公司 
序

号 
产品 
名称 

规格

（g） 
菇径范围

（mm） 
泥根菇

（%） 
短条、断

裂条（%） 
固形物含

量（%） 
氯化钠含

量（%） 
产品等级 

优级品 合格品 
1 整香菇 2840g 30-38 0 0 63 1.2 / √ 
2 整香菇 2840g 32-38 1.0 0 63 1.1 / √ 
3 整香菇 2840g 30-36 0.8 0 63 1.3 / √ 
4 整香菇 400g 25-30 0 0 50 0.8 / √ 
5 整香菇 400g 25-30 0 0 55 1.0 / √ 
6 整香菇 400g 25-30 1.2 0 55 0.9 / √ 
7 整香菇 400g 24-29 0 0 55 0.8 / √ 
8 整香菇 280ml 25-30 1.0 0 50 1.2 / √ 
9 整香菇 280ml 25-30 0 0 53 1.3 / √ 
10 整香菇 280ml 24-28 0 0 55 1.3 / √ 
11 整香菇 280ml 25-28 1.1 0 50 1.1 / √ 
12 整香菇 330ml 26-30 0 0 55 0.5 / √ 
13 整香菇 330ml 26-32 0 0 55 0.6 / √ 
14 整香菇 330ml 26-30 0 0 55 0.5 / √ 
15 整香菇 330ml 26-32 1.2 0 50 0.4 / √ 
16 整香菇 530ml 26-30 1.2 0 55 1.0 / √ 
17 整香菇 530ml 26-32 0.8 0 55 1.0 / √ 
18 整香菇 530ml 25-32 0.9 0 55 1.2 / √ 
19 整香菇 530ml 25-30 1.2 0 50 1.1 / √ 
20 整香菇 530ml 25-31 0 0 50 1.2 / √ 

3. 福建海山食品有限公司 
序

号 
产品 
名称 

规格

（g） 
菇径范围

（mm） 
泥根菇

（%） 
短条、断

裂条（%） 
固形物含

量（%） 
氯化钠含

量（%） 
产品等级 

优级品 合格品 
1 香菇丝 2840 ≤83 0 11 53 0.98 √  
2 香菇丝 2840 ≤90 0 9 54 0.96 √  
3 香菇丝 2840 ≤85 0 10 52 1.12 √  
4 香菇丝 2840 ≤80 0 14 55 0.82 √  
5 香菇丝 2840 ≤81 0 15 54 1.00 √  
6 香菇丝 2840 ≤75 0 10 68 0.88 √  
7 香菇丝 2840 ≤82 0 8 69 1.18 √  
8 香菇丝 2840 ≤77 0 11 68 0.92 √  
9 香菇丝 2840 ≤83 0 13 70 1.02 √  
10 香菇丝 2840 ≤80 0 12 69 1.00 √  
11 香菇整 2840 40-50 0 / 53 1.04 √  
12 香菇整 2840 43-54 0 / 53 0.90 √  
13 香菇整 2840 41-50 0 /  54 0.88 √  
14 香菇整 2840 42-55 0 / 55 1.02 √  
15 香菇整 2840 50-60 0 / 54 1.05 √  
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16 香菇整 284 20-30 0 / 55 0.82 √  
17 香菇整 284 30-40 0 / 56 1.04 √  
18 香菇整 284 22-33 0 / 55 1.08 √  
19 香菇整 284 21-32 0 / 55 1.10 √  
20 香菇整 284 25-36 0 / 57 1.04 √  

4. 漳州佳伟食品有限公司 

序

号 

产品 

名称 

规格

（g） 

菇径范围

（mm） 

泥根菇

（%） 

短条、断

裂条（%） 

固形物含

量（%） 

氯化钠含

量（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 40-50 0 / 50.00 0.94  √ 

2 整菇 198 35-42 0 / 58.08 0.82  √ 

3 整菇 400 38-45 0 / 50.00 0.88  √ 

4 整菇 198 30-43 0 / 58.08 0.90  √ 

5 整菇 284 32-50 0 / 54.93 0.94  √ 

6 整菇 400 40-51 0 / 50.00 0.86  √ 

7 整菇 198 36-48 0 / 58.08 0.84  √ 

8 整菇 284 28-35 0 / 54.93 0.84  √ 

9 整菇 400 36-50 0 / 50.00 0.84  √ 

10 整菇 400 36-49 0 / 50.00 0.88  √ 

11 整菇 198 35-40 0 / 58.08 0.82  √ 

12 整菇 284 41-48 0 / 54.93 0.84  √ 

13 整菇 400 35-55 0 / 50.00 0.94  √ 

14 整菇 2840 24-46 0 / 63.38 0.94  √ 

15 整菇 2840 40-60 0 / 52.82 0.88  √ 

16 整菇 2840 53-75 0 / 52.82 0.88  √ 

17 整菇 400 38-54 0 / 50.00 0.84  √ 

18 整菇 284 40-50 0 / 54.93 0.90  √ 

19 整菇 284 38-45 0 / 54.93 0.88  √ 

20 整菇 2840 45-62 0 / 52.82 0.82  √ 

21 香菇丝 2840 / 0 7.03 52.82 0.88  √ 

22 香菇丝 2840 / 0 5.92 52.82 0.90  √ 

23 香菇丝 2840 / 0 6.59 52.82 0.90  √ 

24 香菇丝 2840 / 0 11.04 52.82 0.88  √ 

25 香菇丝 2840 / 0 8.68 52.82 0.88  √ 

26 香菇丝 2840 / 0 6.39 52.82 0.86  √ 

27 香菇丝 2840 / 0 8.77 52.82 0.90  √ 
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5.龙海市广发食品有限公司 
序

号 
产品 
名称 

规格

（g） 
菇径范围

（mm） 
泥根菇

（%） 
短条、断

裂条（%） 
固形物含

量（%） 
氯化钠含

量（%） 
产品等级 

优级品 合格品 
1 整香菇 284 40-53 / / 57 0.84 √  
2 整香菇 284 37-50 / / 55.6 0.80 √  
3 整香菇 284 37-46 / / 54.9 0.84 √  
4 整香菇 284 43-62 / / 57 0.68 √  
5 整香菇 284 30-42 / / 54.2 0.74 √  
6 整香菇 284 39-48 / / 54.2 0.9 √  
7 整香菇 284 36-55 / / 55 0.75 √  
8 整香菇 2840 50-74 / / 52.9 0.84 √  
9 整香菇 2840 47-60 / / 54.8 0.73 √  
10 整香菇 2840 40-56 / / 54.6 0.76 √  
11 整香菇 2840 35-46 / / 55.2 0.68 √  
12 整香菇 2840 42-50 / / 54.1 0.81 √  
13 整香菇 2840 49-72 / / 55.1 0.72  √ 
14 香菇丝 2840 <78 / / 54.5 0.7  √ 
15 香菇丝 2840 <90 / 15 54.2 0.84  √ 
16 香菇丝 2840 <74 / 13.5 56 0.78  √ 
17 香菇丝 2840 <77 / 24 54.8 0.74  √ 
18 香菇丝 2840 <78 / 30 53.5 0.95  √ 
19 香菇丝 2840 <87 / 10 52.9 0.83  √ 
20 香菇丝 2840 <105 / 15 53.5 0.8  √ 

三、 草菇罐头（注：表中的“缺陷菇”只需填写草菇花产品的缺陷菇，特指大于 1/4 缺口

和散落的花总量） 

1.福建绿宝食品集团有限公司 

序

号 

产品 

名称 

规格

（g） 

泥根菇

（%） 

缺陷菇

（%） 
草丝（条） 

固形物含

量（%） 

氯化钠含

量（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整草菇 425 3 / 1 42 0.9 √  

2 整草菇 425 0 / 1 43 0.9 √  

3 整草菇 425 0 / 0 60 0.8 √  

4 整草菇 425 0 / 0 60 1.0 √  

5 草菇皮 425 5 / 3 48 0.9  √ 

2. 漳州市同发食品工业有限公司 
序

号 
产品 
名称 

规格

（g） 
泥根菇

（%） 
缺陷菇

（%） 
草丝（条） 

固形物含

量（%） 
氯化钠含

量（%） 
产品等级 

优级品 合格品 
1 整草菇 400g 8 0 0 45 0.6  √ 
2 整草菇 400g 8 0 0 50 0.6  √ 
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3 整草菇 400g 8 0 0 50 0.7  √ 
4 整草菇 400g 8 2 0 50 0.7  √ 
5 整草菇 400g 7 0 0 45 0.8  √ 
6 整草菇 400g 7 2 0 50 0.7  √ 
7 整草菇 400g 7 2 0 50 0.6  √ 
8 整草菇 425g 8 3 0 50 1.0  √ 
9 整草菇 425g 7 0 0 48 1.0  √ 
10 整草菇 425g 8 0 0 50 1.2  √ 
11 整草菇 425g 6 0 0 50 1.2  √ 
12 整草菇 425g 7 2 0 50 1.1  √ 
13 整草菇 425g 7 3 0 50 1.1  √ 
14 整草菇 425g 7 0 0 48 1.3  √ 
15 整草菇 425g 8 0 0 50 1.3  √ 
16 草菇花 280ml 7 2 0 48 0.9  √ 
17 草菇花 280ml 6 3 0 55 1.0  √ 
18 草菇花 280ml 6 2 0 55 1.0  √ 
19 草菇花 280ml 7 0 0 55 0.8  √ 
20 草菇花 280ml 7 2 0 50 0.8  √ 

3. 漳州佳伟食品有限公司 

序

号 

产品 

名称 

规格

（g） 

泥根菇

（%） 

缺陷菇

（%） 
草丝（条） 

固形物含

量（%） 

氯化钠含

量（%） 

产品等级 

优级品 合格品 

1 整菇 400 17.19 / 1 45.00 0.84  √ 

2 整菇 425 0 / 0 54.11 0.90 √  

3 整菇 400 5.41 / 0 50.00 0.84  √ 

4 整菇 400 9.09 / 0 50.00 0.82  √ 

5 整菇 400 12.50 / 0 50.00 0.90  √ 

6 整菇 400 0 / 0 50.00 0.92  √ 

7 整菇 425 0 / 0 47.06 0.84  √ 

8 整菇 425 10.53 / 1 47.06 0.86  √ 

9 整菇 400 3.08 / 0 45.00 0.90  √ 

10 整菇 400 0 / 0 47.06 0.86  √ 

11 整菇 2840 3.95 / 1 56.34 0.84  √ 

12 整菇 400 0 / 0 45.00 0.88  √ 

13 整菇 400 11.11 / 0 75.00 0.86  √ 

14 整菇 2840 9.88 / 0 56.34 0.94  √ 

15 整菇 400 5.88 / 0 50.00 0.90  √ 

16 整菇 400 10.00 / 1 50.00 0.92  √ 

17 整菇 2840 6.45 / 3 56.34 0.88  √ 
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18 整菇 400 8.00 / 0 50.00 0.88  √ 

19 整菇 400 10.00 / 0 45.00 0.82  √ 

20 整菇 400 9.76 / 1 50.00 0.88  √ 

21 片菇 400 1.85 / 1 50.00 0.88  √ 

22 片菇 400 0 / 0 50.00 0.86  √ 

23 片菇 850 0.92 / 4 53.41 0.94 √  

24 片菇 850 1.23 / 0 53.41 0.88 √  

25 片菇 400 3.57 / 0 50.00 0.84  √ 

26 片菇 850 0.92 / 0 53.41 0.90 √  

27 片菇 400 2.78 / 1 50.00 0.84  √ 

28 片菇 400 0 / 0 50.00 0.90  √ 

29 片菇 850 0 / 1 53.41 0.86 √  

30 片菇 850 0 / 0 53.41 0.84 √  

31 片菇 850 0 / 0 53.41 0.86 √  

32 片菇 850 0.91 / 0 53.41 0.82 √  

33 片菇 400 0 / 0 50.00 0.94  √ 

34 片菇 850 0 / 0 53.41 0.88 √  

35 片菇 850 0 / 0 53.41 0.84 √  

36 片菇 400 1.03 / 0 50.00 0.88  √ 

37 片菇 850 0 / 0 53.41 0.86 √  

38 片菇 850 0 / 0 53.41 0.84 √  

39 片菇 850 0 / 1 53.41 0.88 √  

40 片菇 425 0 / 0 47.06 0.88  √ 

41 草菇花 2840 4.41 17.29 1 52.82 0.88  √ 

42 草菇花 2840 2.29 18.85 2 52.82 0.84  √ 

43 草菇花 2840 5.88 20.24 4 52.82 0.82  √ 

44 草菇花 2840 3.91 27.90 1 52.82 0.90  √ 

45 草菇花 2840 2.50 16.98 1 52.82 0.86  √ 

46 草菇花 2840 0 13.40 3 52.82 0.94  √ 

47 草菇花 2840 0 30.94 0 47.89 0.90  √ 

48 草菇花 2840 2.12 24.63 2 47.89 0.88  √ 

49 草菇花 2840 47.6 12.83 4 47.89 0.88  √ 

50 草菇花 400 10.26 15.13 1 50.00 0.82  √ 

51 草菇花 425 0 14.9 2 47.06 0.90  √ 

52 草菇花 2840 0.65 11.93 3 52.82 0.92  √ 
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53 草菇花 2840 1.73 13.71 7 52.82 0.90  √ 

54 草菇花 2840 0.84 22.63 4 47.89 0.94  √ 

55 草菇花 400 5.13 11.42 0 50.00 0.86  √ 

56 草菇花 2840 0.56 14.88 0 52.82 0.84  √ 

57 草菇花 2840 0.57 15.40 1 52.82 0.86  √ 

58 草菇花 2840 0 15.03 0 52.82 0.82  √ 

59 草菇花 2840 0 20.00 4 52.82 0.84  √ 

60 草菇花 2840 0.93 15.62 3 52.82 0.82  √ 

61 草菇皮 850 1.55 / 2 47.06 0.88  √ 

62 草菇皮 850 1.80 / 4 47.06 0.82  √ 

63 草菇皮 850 1.98 / 0 47.06 0.82  √ 

64 草菇皮 850 2.01 / 1 47.06 0.90  √ 

65 草菇皮 850 1.80 / 2 47.06 0.88  √ 

66 草菇皮 850 0.49 / 0 47.06 0.88  √ 

67 草菇皮 850 1.03 / 3 47.06 0.84  √ 

68 草菇皮 850 0.93 / 0 47.06 0.82  √ 

69 草菇皮 2840 0.92 / 2 52.82 0.90  √ 

70 草菇皮 2840 0.41 / 4 52.82 0.88  √ 

71 草菇皮 2840 0.13 / 5 52.82 0.90  √ 

72 草菇皮 2840 1.17 / 0 52.82 0.94  √ 

73 草菇皮 850 8.29 / 1 47.06 0.92  √ 

74 草菇皮 850 0.74 / 0 47.06 0.92  √ 

75 草菇皮 850 0.80 / 0 47.06 0.84  √ 

76 草菇皮 850 0.73 / 0 47.06 0.88  √ 

77 草菇皮 850 0.89 / 0 47.06 0.88  √ 

78 草菇皮 2840 1.77 / 8 52.82 0.90  √ 

79 草菇皮 2840 0.90 / 3 52.82 0.84  √ 

80 草菇皮 2840 1.62 / 2 52.82 0.86  √ 

4.龙海市广发食品有限公司 
序

号 
产品 
名称 

规格

（g） 
泥根菇

（%） 
缺陷菇

（%） 
草丝（条） 

固形物含

量（%） 
氯化钠含

量（%） 
产品等级 

优级品 合格品 
1 整草菇 425 / / 1 55.5 0.7  √ 
2 整草菇 425 13 / / 43.8 1.01  √ 
3 整草菇 425 6 / / 47.1 0.76  √ 
4 整草菇 425 / / / 42.4 0.98  √ 
5 整草菇 425 30 / / 46.6 0.95  √ 
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6 整草菇 2840 4 / / 53.2 0.84  √ 
7 整草菇 2840 6 / / 52.7 0.81  √ 
8 整草菇 2840 1 / / 52.3 0.76  √ 
9 整草菇 2840 5 / / 54 0.82  √ 
10 草菇花 2840 / 17 3 52.8 0.8  √ 
11 草菇花 2840 3 5 3 54.6 0.68  √ 
12 草菇花 2840 4 7.4 / 54 0.8  √ 
13 草菇花 2840 1 3.4 1 53.6 0.96  √ 
14 草菇花 2840 / 7.2 / 54.6 0.72  √ 
15 草菇皮 2840 0.3 / 2 52.5 0.62  √ 
16 草菇皮 2840 0.5 / 1 52.5 0.86  √ 
17 草菇皮 2840 0.3 / 3 54 0.68  √ 
18 草菇皮 425 0.2 / 2 55.1 0.81  √ 
19 草菇皮 425 0.2 / 1 50.8 0.73  √ 
20 草菇皮 425 0.1 / / 54.6 0.64  √ 
21 片菇 425 / 1 / 48 0.74  √ 
22 片菇 425 / 1.9 / 48.4 0.95  √ 
23 片菇 425 / 2.9 / 48.9 0.72  √ 
24 片菇 425 / 1.6 / 44.8 0.68  √ 

四、 滑子菇罐头 

1.福建绿宝食品集团有限公司 

序

号 

规格

（g） 

柄长 

泥根菇

（%） 

固形物含

量（%） 

氯化钠含

量（%） 

产品等级 

范围

（mm） 

①＞40mm

（%）②＞

50mm（%） 

优级品 合格品 

1 2840 32-42 ① 2.3 1.2 53.2 0.8 √  

2 2840 32-42 ①1.9 1.9 53.1 0.8 √  

3 2840 33-44 ①2.2 2.2 52.9 1.0 √  

4 2840 30-42 ①1.3 2.7 53.3 1.0 √  

5 2840 30-39 ①0 2.4 53.2 1.0 √  

6 2840 30-42 ①1.6 1.6 53.4 0.9 √  

7 2840 32-43 ①1.9 2.2 53.1 0.9 √  

8 2840 33-45 ①2.2 1.3 53.2 0.8 √  

9 2840 32-38 ①0 0.8 53.6 1.0 √  

10 2840 33-42 ①1.6 2.3 53.5 0.9 √  

11 2840 32-44 ①0.6 0.9 53.1 0.9 √  

12 2840 35-40 ①0 2.1 53.0 0.8 √  
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13 2840 36-44 ①1.1 1.3 53.1 1.0 √  

14 2840 32-42 ①0.9 1.1 53.4 0.9 √  

15 2840 35-44 ①0.6 1.6 53.5 0.8 √  

16 2840 34-43 ①0.8 1.5 53.4 1.0 √  

17 2840 32-41 ①1.2 0.9 53.4 1.0 √  

18 425 32-38 ①0 2.0 47 0.9 √  

19 425 33-42 ①1.0 2.5 49 1.0 √  

20 425 30-39 ①0 2.0 47 1.2 √  

2. 漳州市同发食品工业有限公司 

序

号 

规格

（g） 

柄长 

泥根菇

（%） 

固形物含

量（%） 

氯化钠含

量（%） 

产品等级 

范围

（mm） 

①＞40mm

（%）②＞

50mm（%） 

优级品 合格品 

1 2840  ① 6 2 50 0.8  √ 

2 2840  ② 4 2 50 0.8  √ 

3 2840  ①  5 2 55 0.9  √ 

4 400  ①  5 2 50 0.9  √ 

5 400  ③ 4 3 50 1.0  √ 

6 400  ④ 5 2 55 1.0  √ 

7 425  ⑤ 5 2 45 0.7  √ 

8 425  ① 4 0 45 0.7  √ 

9 425  ① 4 0 50 0.8  √ 

10 530ml  ② 5 0 55 1.3  √ 

11 530ml  ① 5 2 50 1.3  √ 

12 530ml  ① 4 0 50 1.2  √ 

13 530ml  ② 5 1 55 1.2  √ 

14 330ml  ① 4 0 45 0.8  √ 

15 330ml  ② 5 0 50 0.9  √ 

16 330ml  ① 5 2 50 1.0  √ 

17 280ml  ① 5 0 50 1.0  √ 

18 280ml  ② 5 1 55 1.1  √ 

19 280ml  ① 4 1 55 1.2  √ 

20 280ml  ② 5 0 45 1.2  √ 
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3. 漳州佳伟食品有限公司 

序

号 

规格

（g） 

柄长 

泥根菇

（%） 

固形物含

量（%） 

氯化钠含

量（%） 

产品等级 

范围

（mm） 

①＞40mm

（%）②＞

50mm（%） 

优级品 合格品 

1 2840 ≤56 ② 7.09 1.06 63.38 0.82  √ 

2 2840 ≤50 ② 0 0.62 67.96 0.84  √ 

3 2840 ≤48 ② 0 3.09 63.38 0.94  √ 

4 400 ≤36 ① 0 2.50 50.00 0.88  √ 

5 2840 ≤46 ② 0 0.77 63.38 0.84  √ 

6 2840 ≤43 ② 0 1.00 63.38 0.88  √ 

7 2840 ≤55 ② 6.85 0.87 63.38 0.88  √ 

8 2840 ≤65 ② 10.05 0.58 63.38 0.86  √ 

9 2840 ≤42 ② 0 0.69 63.38 0.82  √ 

10 2840 ≤55 ② 8.22 0.82 63.38 0.88  √ 

11 400 ≤35 ① 0 0 45.00 0.84  √ 

12 400 ≤50 ① 5.08 1.48 50.00 0.86  √ 

13 400 ≤45 ① 3.58  2.63 50.00 0.82  √ 

14 2840 ≤60 ② 8.60  1.04 63.38 0.94  √ 

15 2840 ≤50 ② 0 1.38 63.38 0.90  √ 

16 2840 ≤50 ② 0 1.14 63.38 0.90  √ 

17 2840 ≤49 ② 0 0.33 63.38 0.82  √ 

18 2840 ≤60 ② 5.68 1.15 63.38 0.82  √ 

19 2840 ≤43 ② 0 0.91 63.38 0.88  √ 

20 2840 ≤45 ② 0 2.07 63.38 0.94  √ 

五、其他食用菌罐头 

1.福建绿宝食品集团有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 鸡腿菇罐头 425 47 1.2 
2 鸡腿菇罐头 425 48 1.0 
3 鸡腿菇罐头 425 47 0.9 
4 鲍鱼菇罐头 425 47 1.1 
5 鲍鱼菇罐头 425 49 1.0 
6 鲍鱼菇罐头 425 48 0.9 
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2. 漳州佳伟食品有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 鲍鱼菇罐头 2840 52.82 0.88 
2 鲍鱼菇罐头 425 47.06 0.84 
3 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.86 
4 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.90 
5 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.84 
6 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.94 
7 鲍鱼菇罐头 425 47.06 0.88 
8 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.84 
9 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.82 
10 鲍鱼菇罐头 425 47.06 0.88 
11 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.90 
12 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.84 
13 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.90 
14 鲍鱼菇罐头 425 47.06 0.86 
15 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.88 
16 鲍鱼菇罐头 400 50.00 0.88 
17 鲍鱼菇罐头 400 50.00 0.82 
18 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.90 
19 鲍鱼菇罐头 850 53.41 0.82 
20 鲍鱼菇罐头 2840 52.82 0.88 

六、 混合食用菌罐头 

1.福建绿宝食品集团有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 混合菇罐头 415 54.7 0.8 
2 混合菇罐头 415 55 0.9 
3 混合菇罐头 415 54.9 0.8 
4 混合菇罐头 415 55.3 0.9 
5 混合菇罐头 415 55.2 0.9 
6 混合菇罐头 330 56.3 0.8 
7 混合菇罐头 330 56.5 0.8 
8 混合菇罐头 330 55.5 0.9 
9 混合菇罐头 330 67 0.8 
10 混合菇罐头 330 66.5 0.8 
11 混合菇罐头 330 66.3 0.9 
12 混合菇罐头 330 66.2 0.8 
13 混合菇罐头 330 66 0.9 



 

 28 

14 混合菇罐头 330 66.8 0.9 
15 混合菇罐头 500 58 1.0 
16 混合菇罐头 500 59 0.8 
17 混合菇罐头 680 55 0.9 
18 混合菇罐头 680 57 0.9 
19 混合菇罐头 970 54.6 1.0 
20 混合菇罐头 970 56 0.9 

2. 漳州市同发食品工业有限公司 

序号 产品名称 规格（ml） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 香菇+平菇+蘑菇 280 50 0.9 
2 香菇+平菇+蘑菇 280 45 0.9 
3 香菇+平菇+蘑菇 280 50 0.8 
4 香菇+平菇+蘑菇 280 45 0.8 
5 香菇+平菇+滑子菇 280 50 0.7 
6 香菇+平菇+滑子菇 280 50 0.7 
7 香菇+平菇+滑子菇 280 50 0.6 
8 香菇+平菇+滑子菇 280 45 0.6 
9 香菇+平菇+滑子菇 280 45 0.7 

10 
香菇+蘑菇+草菇皮

+滑子菇 
1000 50 1.5 

11 
香菇+蘑菇+草菇皮

+滑子菇 
1000 50 1.4 

12 
香菇+蘑菇+草菇皮

+滑子菇 
1000 50 1.5 

13 
香菇+蘑菇+草菇皮

+滑子菇 
1000 50 1.4 

14 
香菇+蘑菇+草菇皮

+滑子菇 
1000 50 1.3 

15 
平菇+蘑菇+滑子菇

+草菇皮 
1000 55 1.4 

16 
平菇+蘑菇+滑子菇

+草菇皮 
1000 55 1.2 

17 
平菇+蘑菇+滑子菇

+草菇皮 
1000 50 1.4 

18 
平菇+蘑菇+滑子菇

+草菇皮 
1000 50 1.3 

19 
平菇+蘑菇+滑子菇

+草菇皮 
1000 50 1.2 

20 
平菇+蘑菇+滑子菇

+草菇皮 
1000 50 1.4 

3. 福建海山食品有限公司 



 

 29 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 混合菇 2840 53 1.02 
2 混合菇 2840 55 0.84 
3 混合菇 2840 53 0.89 
4 混合菇 2840 53 0.92 
5 混合菇 2840 52 0.97 
6 混合菇 2840 54 0.99 
7 混合菇 2840 53 0.99 
8 混合菇 2840 68 1.06 
9 混合菇 2840 69 1.12 
10 混合菇 2840 69 1.10 
11 混合菇 2840 68 0.84 
12 混合菇 2840 67 0.94 
13 混合菇 2840 69 0.80 
14 混合菇 2840 68 0.76 
15 混合菇 850 47 0.98 
16 混合菇 850 48 0.82 
17 混合菇 850 48 1.07 
18 混合菇 850 47 0.85 
19 混合菇 850 46 0.99 
20 混合菇 850 49 0.96 

4. 漳州佳伟食品有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.88 
2 混合食用菌罐头 425 54.12 0.84 
3 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.90 
4 混合食用菌罐头 425 54.12 0.86 
5 混合食用菌罐头 400 57.50 0.82 
6 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.88 
7 混合食用菌罐头 400 57.50 0.92 
8 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.82 
9 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.88 
10 混合食用菌罐头 400 50.00 0.84 
11 混合食用菌罐头 400 50.00 0.92 
12 混合食用菌罐头 400 57.50 0.86 
13 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.90 
14 混合食用菌罐头 2840 67.96 0.94 
15 混合食用菌罐头 850 47.06 0.90 
16 混合食用菌罐头 400 57.50 0.84 
17 混合食用菌罐头 850 47.06 0.88 
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18 混合食用菌罐头 850 47.06 0.82 
19 混合食用菌罐头 850 47.06 0.90 
20 混合食用菌罐头 280 55.36 0.84 

七、 调味食用菌罐头 

1.福建绿宝食品集团有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 调味整蘑菇 530 60.5 1.1 
2 调味整蘑菇 530 61 1.0 
3 调味整蘑菇 530 61.3 0.9 
4 调味蘑菇 280 61.5 0.9 
5 调味磨菇 280 60.7 0.9 
6 调味磨菇 280 61 1.0 

2. 漳州市同发食品工业有限公司 

序号 产品名称 规格（ml） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 调味蘑菇罐头 280 50 1.9 
2 调味蘑菇罐头 330  50 1.9 
3 调味蘑菇罐头 530  50 1.8 
4 调味蘑菇罐头 660  45 1.9 
5 调味蘑菇罐头 1000 45 1.1 
6 调味滑子菇罐头 280 50 1.5 
7 调味滑子菇罐头 330  55 1.5 
8 调味滑子菇罐头 530  50 1.2 
9 调味滑子菇罐头 660  50 1.2 
10 调味香菇罐头 280 50 1.3 
11 调味香菇罐头 330  50 1.5 
12 调味香菇罐头 530  45 1.4 
13 调味松茸罐头 280 45 1.6 
14 调味松茸罐头 330  50 1.6 
15 调味松茸罐头 530  55 1.6 
16 调味混合菇罐头 280 55 1.7 
17 调味混合菇罐头 330  50 1.7 
18 调味混合菇罐头 530  50 1.5 
19 调味混合菇罐头 280 50 1.5 
20 调味混合菇罐头 330  50 1.6 

3. 厦门古龙食品有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 
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1 香菇橄榄菜 170 86.1 3.54 
2 香菇橄榄菜 170 88.3 3.81 
3 香菇橄榄菜 170 86 3.36 
4 香菇橄榄菜 170 85.9 3.92 
5 香菇橄榄菜 170 80.3 3.61 
6 香菇橄榄菜 170 85 3.89 
7 香菇橄榄菜 170 94.7 3.61 
8 香菇橄榄菜 170 88.1 3.76 
9 香菇橄榄菜 170 88.9 3.95 
10 香菇橄榄菜 170 93.7 3.95 
11 香菇橄榄菜 170 86.1 3.90 
12 香菇橄榄菜 170 86.7 3.87 
13 香菇橄榄菜 170 86 4.16 
14 香菇橄榄菜 170 89 2.91 
15 香菇橄榄菜 170 86 3.62 
16 香菇橄榄菜 170 89 3.89 
17 香菇橄榄菜 170 92 3.76 
18 香菇橄榄菜 170 88 3.81 
19 香菇橄榄菜 170 87 3.81 
20 香菇橄榄菜 170 86 3.89 

4. 漳州佳伟食品有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 固形物含量（%） 氯化钠含量（%） 

1 调味蘑菇 530 60.38 1.28 
2 调味蘑菇 530 60.38 1.30 
3 调味混合菇 280 57.14 1.98 
4 调味混合菇 530 60.38 1.30 
5 调味蘑菇 530 60.38 1.26 
6 调味蘑菇 280 60.71 1.32 
7 调味蘑菇 530 60.38 1.24 
8 调味蘑菇 530 60.38 1.20 
9 调味滑子菇 280 57.14 1.30 
10 调味滑子菇 330 60.61 2.02 
11 调味滑子菇 330 60.61 2.00 
12 调味滑子菇 330 60.61 2.00 
13 调味滑子菇 330 60.61 2.10 
14 调味滑子菇 460 56.52 1.10 
15 调味松茸 530 60.38 1.08 
16 调味滑子菇 280 57.14 2.00 
17 调味滑子菇 280 60.71 1.22 
18 调味混合菇 280 60.71 1.22 
19 调味蘑菇 530 60.38 1.20 
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20 调味蘑菇 280 60.71 1.26 

八、食用菌酱罐头 

1.福建绿宝食品集团有限公司 

序号 产品名称 规格（g） 氯化钠含量（%） 

1 杏鲍菇酱罐头 190 3.6 
2 杏鲍菇酱罐头 190 4.3 

 

 


